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«Nos faltan infraestructuras
y todo el mundo quiere venir
a lbiza»

«La aparicion del ocio diurno ha
dado la posibilidad a la gente de
salir a unas horas mas normales»

Jose Luis BBIIﬂBZ

Gerente de la Asociacion Ocio de Ibiza

«Reconozco gue no me
gustaria una temporada

de mas de 8 mesesy

| gerente de la Asociacion
de Ocio de Ibiza, José Luis
Benitez, reconoce gue seria
impensable para la isla
«mantener el ritmo que se
lleva durante toda la temporada» y que
lo ideal y lo mejor para todos seria inten-
tar conseguir temporadas de 8 0 9 me-
ses. Segun explica Benitez, después de
un mayo inmejorable las previsiones «se
salen de la pizarra» pero hay que seguir
trabajando y no «bajar la guardia.

—/Cuantos beach clubs hay en la ac-
tualidad? ¢Cuantos empleos genera?

—La cantidad exacta no la sabemos ya
que no todos estan como socios en Ocio
de Ibiza, pero con nosotros podemos ha-
blar de 12 beach clubs y estos aproxima-
damente generan 640 empleos directos
y unos 200 indirectos.

—iCémo se cerrd la temporada
20157

—Fue una temporada muy buena. En
Ibiza estamos acostumbrados a cada
ano superar el anterior y eso es bueno,
pero peligroso, la temporada gue no lo
€CoNsigamos se nos encenderan todas las
alarmas. Tenemos gue seguir trabajando
para no bajar la guardia.

—(¢Estd saturada la isla?

—Puede ser gue si, sobre todo en ju-
lio y agosto. Nos faltan infraestructuras
y todo el mundo quiere venir a Ibiza, y
eso tiene un valor que No somMos capa-
ces de apreciar. Ibiza se regula sola, pe-
ro si somos capaces de controlar la
oferta ilegal, cuando alguien quiera ve-
nir a Ibiza y esté completa, este sefor
querra venir en mayo o en octubre, pe-
ro nunca debemos caer en el error de
decirle a ningun turista que no lo que-
remos aqui.

—¢Qué ha supuesto para Ibiza la apa-
ricién de los Beach Clubs?

—Ibiza lleva muchos afos reinventan-
dose y eso nos asegura seguir en pri-
mera linea. El ocio en Ibiza, guste o no,
es muy importante, por tanto la apari-
cion del ocio diurno, no solo los beach
clubs, ha dado posibilidad a la gente de

__EL DATO |
493.562

AFILIADOS EN BALEARS
RECORD HISTORICO

= Balears lidero la creacion de
empleo en el pais el mes pasado. En
concreto se contabilizaron 493.562
trabajadores, un 5,6% mas que en
mayo de 2015. En Eivissa crecié un
24% la contratacion, mientras que en
Formentera se experimenté un creci-
miento del 25,1%, los dos valores mas
altos de Balears. Esto supone un des-
censo de 1.292 parados menos respec-
to al mismo mes del afio pasado.

salir a unas horas mas normales. Como
afortunadamente a todas las personas
no les gusta lo mismo, te encuentras en
Ibiza con la posibilidad de divertirte en
diferentes horarios. Yo por mi edad vya
NO SOy capaz de aguantar hasta las tres
de la manana en una discoteca, pero si
puedo tomarme algo con un grupo de
amigos a las ocho, eso siempre cum-
pliendo las ordenanzas.

—_(Qué requisitos debe tener un
beach club?

—EI requisito principal es gue tenga
salida al mar, y luego tiene que estar re-
gulado como cualquier otro negocio.
Quizas la normativa tendria que ser
mas clarificadora, no todo el mundo
puede ser beach club, lo mismo gue no
todo el mundo puede ser hotel o res-
taurante, me consta que el Consell In-
sular esta trabajando para mejorar esta
normativa.

—(Es Ibiza cada vez mas VIP?

—Ibiza siempre ha sido para todo el
mundo, y lo seguird siendo. Desde
siempre han venido vips, pero cuando
un local lo llenas, que nadie se crea gue
son todo vips. Lo bonito de Ibiza es es-
tar en un local y la personas que ten-
gas al lado pueda ser un actor, un fut-
bolista 0 una modelo, o un siempre tra-
bajador como nosotros. Eso no quita
que determinada gente guiera estar en
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«No podemos pretender
ser la isla maravillosa de los
anos 70, todo evoluciona»

«La normativa tendria que ser
mas clarificadora, no todo el
mundo puede ser beach club»

- R

una zona mas aislada. Nosotros vende-
MOos servicios y como tal se lo debe-
mos ofrecer.

—¢Se estd perdiendo la esencia ?

—No lo creo, cada vez quiere venir
mas gente. Lo que no podemos pre-
tender es ser la isla maravillosa gue éra-
mos en los anos 70, todo evoluciona, el
mundo cambia y nos tenemos que
adaptar a ello.

Yo me acuerdo cuando la television
que tenfamos en casa era en blanco y
negro vy solo teniamos un canal, y ver
una pelicula era una vez a la semana.
Ahora tenemos no se cuantos canales
y treinta peliculas a elegir a la misma
hora, (qué pretendemos, volver al blan-
CO Yy negro?

—¢Como se presenta la temporada ?

—A la vista esta que va a ser buena.
Hemos tenido un buen abril y un mayo
inmejorable, y la prevision se nos sale
de la pizarra.

No podemos olvidar que tenemos un
turismo prestado, el de norte de Africa
que, por los conflictos esta viniendo
ahora, lo tenemos que cuidar porgue
viene al principio de temporada y eso
es una forma de alargar la temporada.

—¢Cudl es la clave del éxito de la isla
para que importantes empresarios
quieran estar aqui?

—Es un cumulo de cosas, pero la
principal es gue tenemos una isla mara-
villosa, que en apenas 572 km tenemos
algunas de las mejores playas del mun-

i

do, los locales de ocio mas laureados,
una gente afable y ademas estamos a
escasas dos horas de avion de las prin-
Cipales ciudades europeas.

—¢Qué necesita mejorar?

—Las infraestructuras, las conexiones,
gue seamos capaces de regular las co-
sas, prohibir es facil, convencer a la
gente para regular es lo complicado vy
eso es algo en gue tenemos que poner
todos de nuestra parte para conseguir-
lo.

—¢Qué le piden las empresas que for-
man parte de la Asociacion?

—Siempre les he pedido que respe-
ten las normas, el todo vale en Ibiza ha-
ce tiempo gue se acabo. Creo gue con

ganas por parte de todos podemos ha-
cer mas humana la isla, tenemos que
ser capaces de convivir sin ser siempre
los malos de la pelicula.

—Uno de los problemas principales
de la temporada pasada eran las fiestas
ilegales en villas, ¢se ha solucionado el
problema? ¢Y el de las ‘party boats™?

—Creo gue se esta actuando bien, es-
ta mas controlado o eso de momento
parece. El gran déficit gue tenemos en
la isla en cuanto a fuerzas de seguridad
se nota, pero creo que muchos ayunta-
mientos han tomado nota y cada vez
oimos menos sobre fiestas ilegales en
€asas o party boats ilegales. Eso quiere
decir gue se estd atajando el problema.

—¢Se respetan las normas?
—Se intenta, y si no, los ayuntamien-
tos tienen el poder para actuar.

—¢Conseguiremos alargar la tempo-
rada?

—Seguro que si. Si ponemos todos de
nuestra parte lo conseguiremos. Una
mejor conectividad aérea nos ayudaria
mucho, aunque tengo que reconocer
que no me gustaria una temporada de
mas de ocho meses, creo gue |biza se
tiene gque regenerar en invierno. Mi isla
me gusta en diciembre o0 en enero, el
ritmo gue se lleva en plena temporada
en Ibiza, seria impensable todo el afo o
casi, pero intentar conseguir tempora-
das de 8 0 9 meses seria muy bueno
para todos.

—¢Coémo ha cambiado el turismo en
los ultimos afos?

—En la vida todo cambia, y el turismo
también lo hace, hemos tenido de todo,
para openings y closings y desde julio a
septiembre vienen mucho clubbers,
que llevan ya muchos anos viniendo.
En mayo vy junio vienen mas familias,
igual que en octubre. El turismo es el
mismo pero cambiamos las personas.

Como siempre digo en Ibiza cabe to-
do tipo de gente y todos son bienveni-
dos, por supuesto siempre que se com-
porten.

«Chiringuitos y beach clubs se complementan a la perfeccion»

Vicent Torres, director insular de Turismo

El director insular de Turismo, Vicent
Torres, asegura que desde el Consell se
esta realizando un seguimiento «muy
estricto» para gue todos los estableci-
mientos cumplan con la normativa.
«Aungue los ayuntamientos tienen res-
ponsabilidad en cuanto a la ocupacion
de espacios publicos, el control de deci-
belios, el maximo permitido esta fijado
en 65, y los horarios de cierre, realiza-
MOS iNspecciones, ya gue es una nor-

mativa muy enrevesaday, explica Torres.

El problema reside en que la normati-
va turfstica prevé esta modalidad pero

la gran mayoria de establecimientos es-
tan registrados como restaurantes, an-
tes de que se pusiera en marcha la nue-
va ley. «El decreto de 2015 divide aun
mas el tema de la restauracion, 1os re-
quisitos, e introduce el tema de los
beach clubs.

Uno de los problemas es cuando hay
cambios de denominacion o de titulari-
dad y no pasan por turismo para actua-
lizar. Pienso que la mayoria de veces es
por desconocimiento, ya que muchos
establecimientos estan gestionados por
gente extranjera que no lo registran por

desconocimientoy.

En cuanto a las nuevas modas v al
auge de los beach clubs, Torres muestra
su satisfaccion al ver como Ibiza se
adapta a las nuevas tendencias sin de-
jar de lado su lado mas tradicional, el de
siempre. «Es importante que Ibiza se
adapte a las nuevas demandas del mer-
cado pero no debemos perder el tipico
chiringuito de playa, gue es lo gue nos
hace especial, y nos diferencia del resto
del mundo. Lo bueno es gue es una
oferta que se complementa perfecta-
mente en la isla.

LIE L L L T
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| sabor de las brasas

Ofrece todas las noches una magnifica parrillada de carne en la que
los clientes eligen la cantidad y disfrutan de un magnifico ambiente

rente al mar,

sin pagar pre-

cios desorbita-

dos, con una
excelente

atencion y con los mejo-
res platos de la gastrono-
mia ibicenca. El Pulpo es
una visita indispensable
del verano. Cada dia se
nutre de pescado y ma-
risco fresco para ofrecer
una amplia carta de ins-
piracion mediterranea
que incluye parrilladas,
arroces, paellas vy fideuas.
La rotja a plancha es

des vy seleccionan ellos
mismos las piezas para
que los cortes sean tiernos
y con el sabor inconfundi-
ble de las brasas. Las racio-
nes son muy generosas vy
también disponen de una
gran variedad de platos
para compartir.

Una oportunidad ideal
para probar su carne es
acercarse a la playa de Ta-
lamanca vy disfrutar de sus
parrilladas, que organizan
todas las noches. Al calor
de las brasas, preparan
carnes y verduras al gusto

uno de los favoritos, junto con la salmo-  del cliente, que puede elegir la cantidad,

rra y el bullit de peix, que elaboran a la el tamano vy el corte.

perfeccion siguiendo la receta mas tradi- Un lujo al alcance que merece la pe-

cional. na disfrutar ya que el ambiente es mag-
La carne es otra de sus especialida-  nifico.

-

T

El énc:anto deldia v delanoche

Un paraiso en Platja d’en Bossa para vivir los momentos mas
especiales y disfrutar de buena gastronomia a cualquier hora del dia

y muy completas y ahora ademas,
Se suman a su carta ostras, vieiras
y marisco fresco, todo un lujo que
podemos disfrutar a pie de mar y
con una atencion impecable. En
The Ships, su espectacular espacio
chill out, podemos desayunar y Sa-
borear su completo menu diario
en su elegante terraza 0 en unas

ago Pago by Dani Ibiza
continuia con la buena
energia y la buena
acogida con la que
iNnauguro la tempora-
da. Renovado con muy buen gus-
to y con una espectacular terraza
con vistas al mar, ha conquistado
tanto a la clientela local como a los
turistas que se acercan a este ma- comodas camas balinesas. Otra
gico restaurante para disfrutar de opcion es dejarnos llevar por un
Su excelente gastronomia mediterranea. Ofre-  original coctel o un gin tonic premium acom-
Ce carmes, pescados, arroces, ensaladas frescas  pafado de buena musica y buen ambiente.

éspecialish:\s en Pescado Fresco
Plato Estrella Salmorra

Por las noches tendréan la opov*h/miclacl
de clegusfar nuestras Carnes

Y Vev‘clvw‘as a la BV‘C\SC\

Carver pla’rja Talamanca « 971 19 15 30

RESTAURANT

BEACH CLUB

CALLE BEGONIAS - PLAYA D’EN BOSSA
MOVIL 685 644 020
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Arroces, paellas y pescado fresco local en uno de los rincones mas
espectaculares y magico de la isla, Cala Nova

n Atzaré Beach, en la playa de Cala

Nova, se cocina con la cabeza pues-

ta en los fogones y con el corazon

sumergido en el mar mediterraneo,

en sus colores y sus olores, en la pes-
ca tradicional y en su maravilloso producto. Posk-
blemente es uno de los mejores lugares de la isla
donde poder disfrutar de auténticos arroces y
paellas, de pescado fresco local, v a su vez senti-
nos parte del mar mediterraneo, admirando sus
azules y con unas vistas privilegiadas a la isla de
Tagomago.

Como novedad esta temporada, el horario de
cocina es ininterrumpido, de 100H a 0000, asi
que ademas de disfrutar de un magnifico dia de
playa, podemos sentarnos a la mesa al atardecer
y Vivir una velada inolvidable. Ademas, todos los
lunes v los jueves ofrece musica en vivo de Black

Como novedad este afo,
también podemos cenar, ya
que la cocina abre de 11.00h a
00.00h, ininterrumpidamente

Rose y Martina en Atzard Beach.

A unos metros del restaurante, se encuentra
el Chiringuito de Cala Nova, que todos los miér-
coles preparan Sardinada con musica en directo,
de 2000h a O000h. Ademas, en Atzard Beach
Restaurant tienen un rincon de juegos para los
NS, Una peguefia boutique con marcas locales
de moda ibicenca y una zona de grandes camas
para probar refrescantes cocktails al atardecer.

Live Musictodos
loslunesyjueves
alatardecer
enAtzaré Beach

Miércoles
desardinadas
&Live Music

en El Chiringuito

Black Rose

30 junio, 7 julio, 14 julio
21 julio, 28 julio

4 agosto, 11 agosto

18 agosto, 25 agosto

Martina Jazz & Soul Mimi Barber
Manana 11julio

21 julio, 4 julio, 25 julio

18 julio 8 agosto
1agosto, 15 agosto 22 agosto
Gino & Jiri Shacka Tribe
29 junio 20 julio

13 julio, 27 julio 17 agosto

10 agosto, 24 agosto

Claire Wakeman
6 julio

3 agosto

31 agosto
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COTTON BEACH CLUB

Placeres entre cielo y mar

El establecimiento propone una gastronomia mediterranea y de fusion, alta calidad, vistas paradisiacas y un trato exquisito

otton Beach Club conjuga a
la perfeccion calidad, unas
vistas de ensueno y exce-
lente gastronomia. Situado
sobre un acantilado en Cala
Tarida, puede presumir de ser uno de
los enclaves mas espectaculares de la
isla ya gue, a la belleza natural del pai-
saje hay que anadir el buen gusto vy la
elegancia de sus instalaciones.

Su carta es mediterranea con to-
ques asiaticos y en ella encontramos
desde sabrosas carnes, mariscos, pes-
cados y arroces hasta una cocina de
fusion con las mas exquisitas especiali-
dades asiaticas. Los postres estan ela-
borados al detalle y llegan a la mesa
con una presentacion impecable. Si la
sobremesa se alarga, podemos disfru-
tar de un coctel o de un buen vino de
su bodega mientras esperamos la
puesta de sol, un auténtico lujo que se
disfruta mucho mas desde su zona
chill out.

Cotton Lounge Club en la ciudad

Hace apenas unos meses, Cotton
inauguro en Figueretes Cotton Loun-
ge Club, una nueva propuesta que
empieza desde primera hora con deli-
Ciosos desayunos, un excelente café y
unas impresionantes vistas. Es perfec-
to para desconectar del dia a diaen la
ciudad, relajarnos y disfrutar una comi-
da o una cena inolvidable. i Y

La magia de Cotton, también en Figueretes
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BEACH CLUB

CALA TARIDA

SPECTACULAR SEAVIEW - WHITE SANDY BEACH WITH 5 STAR SERVICE
TWO OUTSTANDING MED/METRO & ASIAN RESTAURANTS
RESIDENT DJS & LIVE MUSIC EVENTS
CALA TARIDA, IBIZA RESERVATIONS@COTTONBEACHCLUB.COM « (+34) 971 80 61 80 « WWW.COTTONBEACHCLUB.COM
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LOUNGE CLUB

IBIZA TOWN

SPECTACULAR SEAVIEW
TWO OUTSTANDING MED/METRO & ASIAN RESTAURANTS
LOUNGE & COCKTAIL BAR

FIGUERETAS, IBIZA TOWN RESERVATIONS@COTTONLOUNGECLUB.COM » (+34) 971 300 702 - WWW.COTTONLOUNGECLUB.COM

l - PREMIUM PARTHERS -

COLLET  @illgne 1906 GO  Proneer Dy

u - rEARCE
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Relax y buena gastronomia

Situado en un entorno privilegiado donde se respira paz y tranquilidad,
el restaurante ofrece una deliciosa y auténtica cocina ibicenca

bierto todo
el ano, Cala
Martina es
un magnifi-
co enclave
natural en el que
desconectar del es-
trés veraniego vy dis-
frutar de una exquisi-
ta gastronomia a pie
de mar, con todas las
atenciones. Estan es-
pecializados en coci-
na ibicenca, la auténti- frutamos junto al
ca, elaborada segun : - 1 mar y en un am-
la receta tradicional y biente familiar. 4 Pinos ha sabi-

F| placer del mediterraneo

El restaurante, ubicado en Santa Eularia, es todo un acierto si buscamos
disfrutar de un dia de playa, comer bien y desconectar del dia a dia

n buen pescado
fresco sabe mu-
cho mejor si lo dis-

con una cuidada seleccion de la materia mos pedir una de sus completas ensala- do conjugar a la perfeccion
prima. Los productos son frescos y las  das o probar sus sabrosas carnes. Un una carta apetecible y de cali-
raciones abundantes para disfrute de restaurante familiar mas que recomen- dad con un delicado servicio
los comensales. Son muy recomenda- dable, en el que se trabaja con carifio y que nos hace sentir como en
bles los arroces y los pescados y los  en el que podemos comer bien sin pa- casa. Un restaurante de los de
postres, indispensables. También pode-  gar precios desorbitados. siempre, en el que tanto los

entrantes y sus exquisitas ta-
Pas Como SUS carnes, arroces
y pescados han conquistado
a los ibicencos mas exigentes
y a los turistas que llegan a
Santa Eularia en busca de cal-
ma, calidad y buen precio.

7 DInos Beack

Capecialidodes en
Yescado freaco y carnes al grill

fspeciolidodczs en pzscodo fresco.

pOE"GS. arroz negro.

Paseo Maritimo, 15 « 07840 Santa Eulalia del Rio

Pk:lgo Cﬂlﬂ Martina « RESERVAS: 971 338 745 Tels. 686 900 318 / 630 789 474 « e-mail: susanaocterom@hotmail.com
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na agradable brisa ma-
rina, espectaculares vis-
tas al mar, buena musk
ca y por supuesto un
menu de alta calidad.
Estamos hablando na-
da mas y nada menos que de Bri-
gante Beach Club un nuevo restau-
rante situado en Playa den Bossa.

Siempre al son de musica para
ambientar, se trata de una opcion
ideal para relajarse en un ambiente
familiar y tranquilo ya sea por la
mafana o por la noche. Abierto
desde las 9 de la manana hasta las
dos de la madrugada, dispone de
una extensa carta de comida bistro
internacional de primera calidad y
precios asequibles.

El menu de desayuno es muy
completo. Cuenta con una amplia
variedad de bolleria recién hecha y
de zumos naturales y prensados

Un sinfin de nuevas opciones para desconectar

La cocina esta abierta

- DiaVinoche B

madrugada

Un menu bristo
internacional de alta
calidad y gran
variedad de cocteleria

Y para aguellos que deseen alar-
gar la noche, Brigante Beach club
dispone de una sala con musica y
un equipo especilazado de bar ten-
ders con una gran diversidad de

‘cold press, un meétodo que permite sacar el den escoger entre multilples platos de todas — sushi fusion elaborado por Luciano Martins.  cocteleria a su disposicion. Una novedosa

mayor beneficio de la verdura y la fruta con-  partes del mundo de la mano del chef An- Todos los platos estan elaborados con pro-  forma de disfrutar de los pequenos placeres

servando sus vitaminas y minerales. drea Santilli. Otra opcidn es degustar una su-  ductos frescos y ecoldgicos para asegurar — gue ofrece la isla, en primera linea de playa
A la hora de comer los comensales pue-  culenta combinacion de sabores con el una agradable experiencia. y CON UnN servicio de primera.

BOBTTa Internacional

DURANTE TODO EL DIA: DESAYUNO. SUSHI. COCTELES. CONCEPTO FRESCO Y COMIDA SALUDABLE. C/ Sa Pobla, 1A - Playa d'en Bossa - Tel. 871 110 080
DESAYUNOS | ALMUERZOS | GENAS | ABIERTO CADADIADESH. A 5H. DELA MADRUGADA. www.brigantebeachclub.com KiBrigante Beach Clul
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o @7 Conmucho carifio y dedicacion

Brisa de la Mar, que este afio cumple su trigésima temporada consecutiva,
ofrece frente al mar una exquisita fusion entre vanguardia y tradicion

PREMIUM YERMOUTH
lo largo de
estos 30
anos de es-
fuerzo y pa-
sion por su
trabajo, Brisa de la Mar
ha evolucionado en sus
fogones para adaptarse a las nuevas ten-  de pescado fresco de Ibiza, paellas y arroces,
dencias y a los gustos de los comensales. uno de los bullit de peix con arroz a abanda
Sin dejar de lado la tradicion v los platos t- - mas auténticos vy paletilla de cordero. Ade-
picos ibicencos, este ano ha incorporado, @ mas de ser ideal para los mas pequenos, Ca-
su carta nuevos platos que forman una sim-  la Pada es una playa tranquila y segura,
biosis perfecta entre cocina vanguardista y  Brisa de la Mar es también el escenario per-
tradicional ibicenca. fecto para celebraciones gracias a un entor-
Ofrece especialidades como la parrillada  no espectacular y unas vistas de ensueno.

':! :l:]I-H__ | ’

| )

BODEGA Y VINEDOS

- C—Mﬁ?..ci

Biisa de (o Mar

DESOE 136
30 anos cocinando Pla.éos tradicionales

CocAna \/a.v\dwm&xb tradicional
drdcenca

Ofrecemos eventos
=Y Fanes de semana misica en vAvo
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Santos Ibiza ofrece o &
una amplia oferta de ocio ™ 3 |
y gastronomia para disfrutar

al maximo del verano ibicenco

orado Live Shows es un nuevo
evento gue suma a la oferta mu-
sical de Ibiza y que busca reunir
los mejores artistas cercanos al
Rock, Soul y demas vertientes
donde la guitarra es la protagonista. Un ciclo
de conciertos acusticos, que tiene lugar los
jueves, al atardecer en la zona de piscina del
hotel Santos, con vistas a Formentera y Dalt
Vila. Ademas del concierto aclistico, hay djs
invitados, carritos de hot dogs, un corner de
ropa vintage y un ambiente divertido, con pu-

blico local y turistas que buscan una noche
diferente. Una vez finaliza el concierto, la fiesta
se traslada al Backstage en el hotel Santos
Dorado con mas musica y buena energia.

El nuevo hotel Santos Dorado, inaugurado
este verano, junto con Santos Coast Suites
son dos puntos muy a tener en cuenta de
Platja den Bossa. Ubicados en primera linea
de mar, los dos establecimientos son escena-
rio de desfiles, fiestas y eventos, y los concier-
tos de este verano redondean su magnifica
oferta. Las distintas zonas de restauracion

Conciertos

Is Tropical - 7 julio

Dorian - 21 julio

Monarchy - 4 agosto

Mystery Jets - 18 de agosto

Kitty, Daisy & Lewis + Uncle Sal - 1 septiembre
We are Scientists - 15 de septiembre

son otro de sus atractivos y ademas, estan al
alcance de todos. Es todo un lujo poder co-
mer en su terraza una de sus especialidades

frente al mar

mediterraneas acomparnados de unas precio-
sas vistas y buena musica. Santos Dorado
dispone de una preciosa azotea que ha sido
bautizada como Heavens Door y un club lla-
mado Backstage, ambas zonas con sonido
Funktion One. Todos los clientes de los tres
hoteles (Santos Coast Suites, Santos Dorado y
Tropicana Ibiza) tienen la entrada asegurada
y gratuita. Los clientes no alojados pueden ac-
ceder a estos eventos a través de una lista de
reserva de tickets que encontraran en
www.santosibizacom

NT : COCKTAILS - POOL - MUSIC

R vl . o

C/DE LA RUDA, 1- PLAYA D’EN BOSSA, IBIZA - RESERVATIGNS*. (+34) 971508 894
WWW.SANTOSIBIZA.COM
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Helena Benlloch D

Concejala de Turismo, cultura y comercio
de Sant Josep

«Realizamos Mesas
Sectoriales periodicas, que
se celebranen la Bahia de
Portmanyy en Platjad’en
Bossa, para conocer
directamente las
inquietudesy problemas
que puedan surgir»

—¢Coémo se presenta la temporada 2016 en
Sant Josep?

—Si tenemos en cuenta la informacion facilitada
por el Aeropuerto de Ibiza, el nimero de asientos
ofertados para la temporada de este verano presen-
ta un aumento global del 1/% para Ibiza. Segun los
datos facilitados de la Federacion Empresarial Hote-
lera de Ibiza y Formentera, la ocupacion hotelera en
nuestro municipio ha sido en el mes de mayo del
7698%, lo que representa un aumento del 212 % si
se compara con los datos de mayo de 2015, Segun
esta informacion, se presenta una temporada muy
buena en nuestro municipio.

—¢Qué mejoras se han llevado a cabo?

—En cuanto a promocion turistica, hemos asisti-
do a las principales ferias internacionales de turismo.
Hemos presentado Ibiza Blau Music en Fitur, un
nuevo producto turistico y cultural, que consiste en
formacion de composicion musical digital orientado
a turistas, con cursos de corta duracion e impartido
en varios idiomas, con el objetivo de potenciar el tu-
rismo durante todos
los meses del afio;he-
mos asistido a la feria
de buceo 8° Dive
Travel Show’ celebra-
da en Madrid v a la
‘XVII' Mediterranean
Diving en Cornella
Barcelona, para pro-
mocionar el turismo
de mar; y en la ITB, hemos presentado la renovada
web de turismo wwwsantjosepnet traducida al ale-
man, con Nuevos contenidos.

Ademas de la Mesa de Turismo, se ha fomenta-
do todavia mas la participacion ciudadana con el
Ayuntamiento y empresarios del sector turistico,
con asistencia de representantes la Guardia Civil,
mediante Mesas Sectoriales periodicas, que se cele-
bran en la Bahia de Portmany v en Platja den Bossa,
durante todo el verano para poder conocer directa-
mente las inquietudes y problemas en cuanto a se-
guridad, oferta ile-
gal etc. que pue-

«Es nuestra dan surgir

«El mayor

L problema es
el alojamiento
y la oferta
ilegal»

H HF-4 relacionados con el
intencion hacer [l
cumpllr las En lo referente a
seguridad, también
orde_na]nzas se esta trabajando
municipales para RCEC IR
] una oficina SATE
garantlzar Ia (Servicio de Aten-
defensa de los cion al Turista Ex-
. ANH tranjero), desde la
intereses publicos» kil
Platja den Bossa.
Con la idea de
incentivar el turismo todo el ano, una de las tres ofi-
cinas de turismo del municipio. situada junto a la
Iglesia de Sant Josep, se mantiene abierta todo el
ano.

—¢Con qué dfficultades se han encontrado?

—El mayor problema es el alojamiento turistico
alegal y la oferta complementaria de servicios ilega-
les, problemadtica que afecta a toda la isla, provocan-
do competencia desleal v falta de garantias en los
servicios ofertados a los turistas.

Desde la Mesa de Turismo vy las Mesas Sectoria-
les los empresarios y otras entidades del municipio
nos han expresado su preocupacion por temas co-
mo la inseguridad ciudadana, prostitucion, venta de
drogas, oferta turistica ilegal, la venta ambulante, ma-
sificacion, exceso de vehiculos v falta de parguin.
Por parte de los residentes, el mayor numero de
quejas es referente al exceso de ruido. Todas estas
situaciones se trasladan a cada regidoria para afron-
tar estos problemas vy ofrecer soluciones a la mayor
brevedad posible.

—¢Estdn los restaurantes de playa de Sant Josep
a la altura? ¢Se ofrece calidad?

—Sin ninguna duda. San Josep cuenta con una
amplia oferta gastronomica, donde se puede de-
gustar desde productos tipicos hasta todo tipo de
sabores del mundo, ofreciendo a los comensales un
servicio de calidad, de hecho contamos con algu-
nos restaurantes en la guia Michelin. Nuestro muni-
Cipio es tan extenso v variado, que se puede disfru-
tar de la gastronomia al mismo tiempo que Vvivir
momentos inolvidables junto al mar o con vistas infi-
nitas.

—¢Piensa que Sant Josep estd saturado de
‘Beach Clubs? ¢Cumplen los requisitos?

San Josep es el municipio mas extenso de la isla
de Ibiza por lo que es normal que incluya muchos
‘Beach Clubs' ya que hay mas playas gue en ningun
otro municipio. Es intencion del Equipo de Gobierno
actual hacer cumplir las ordenanzas municipales
existentes para garantizar la defensa de los intereses
publicos en general.

—¢Como definiria la oferta de playa?

—San Josep cuenta con una gran variedad de
playas ideal para la practica de deportes nauticos, y
con una amplia oferta complementaria de calidad,
|0 que permite satisfacer las necesidades de cual-
quier tipo de demanda (uvenil, familiar, senior), aun-
que si me lo permite, ademas de este producto tu-
ristico de mar, costa, sol y playa, nos enorgullece po-
der ofertar un turismo de naturaleza, nuestro paisaje
es un incentivo mas para nuestros visitantes, que
ademas de deportes nauticos, senderismo y rutas
BTT también se puede disfrutar del Parque Natural
de las Salinas y el Centro de Interpretacion, la Reser-
va Natural de Es Vedra Es Vedranell i els lllots de Po-
nent, entre otros. Por otro lado, también satisface-
mos las demandas de turismo cultural ya que dispo-
nemos de dos Salas de Exposiciones de titularidad
publica: Can Jeroni y Can Curt, sin olvidarnos de
nuestras iglesias, torres de defensa y yacimientos ar-
queoldgicos, ademas de las praderas de posidonia y
el Poblado Fenicio de Sa Caleta gue son Patrimonio
de la Humanidad.

e e

—¢Ha aumentado la ocupacién?

—Hasta la fecha, los indicadores
apuntan un incremento de la ocupa-
cion de en torno a un 10 por ciento
con respecto al afno pasado.

—¢Qué cambios hay con respectoa
la temporada 2015?

—Se ha reforzado, como el verano
anterior, el servicio de limpieza; se han
iniciado procedimientos de contrata-
Cion para aumentar la plantilla de la Po-
licia Local; se han modificado diferentes
ordenanzas para dar herramientas que
faciliten el trabajo a los agentes de Poli-
cia (venta ambulante, convivencia, etc),
se han puesto en marcha actuaciones
conjuntas con Guardia Civil para incre-
mentar la seguridad en el nucleo urba-
no vy se ha restringido el acceso de los
vehiculos a Cala Salada para proteger
€l entorno vy evitar el colapso que se re-
gistraba en veranos anteriores.

—¢Qué problemas han encontrado?

—Una concesion del servicio de lim-
pieza ya caducada y una nueva conce-
sion todavia en proceso de tramitacion.
Este afo también ha sido necesario re-
novar las concesiones de instalaciones
temporales de playa, lo que ha podido
retrasar ligeramente la adecuacion de
las mismas pero que supondrd un me-
jor funcionamiento en las proximas
temporadas. Otra dificultad es la llama-
da Ley Montoro, que impide la contra-
tacion de mas agentes para reforzar la

José Antonio Ferragut

Concejal de Turismo
de Sant Antoni de Portmany

«Hemos reforzado e] servicio de
limpiezay se harestringido el
acceso de vehiculos a Cala Salada
para proteger el entorno»

seguridad como desearia el equipo de
gobierno.

—¢Hay nivel en Sant Antoni?

—L.a mayoria son establecimientos
muy consolidados, que funcionan des-
de hace muchos afos Y ofrecen funda-
mentalmente especialidades de pesca-
do y arroces. ES un municipio con sélo
cinco playas. La de sArenal es la mas
urbana vy las restantes son bastante fa-

«Los precios de
hamacas y sombrillas
siguen estando

por debajo de otros
municipios»

miliares. En cuanto a los precios de ha-
macas Yy sombrillas siguen estando por
debajo de los de otros municipios (7
euros por unidad).

—¢Hacen falta mas Beach Clubs en
Sant Antoni?

—Tenemos menos que en otros mu-
nicipios, pero consideramos que la
oferta es suficiente.

—¢Se cumple con la normativa?

—Si no cumplieran lo contemplado
en las ordenanzas respecto a ruidos,
actividades o limpieza, el Ayuntamiento
actuaria en consecuencia.
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—(Qué perspectivas tiene For-
mentera este verano?

—Muy favorables Hemos tenido
un buen inicio de temporada, ha
habido un incremento del 30% en
el mes de mayo seguin las estadisti-
cas de ocupacion. Esto se debe
principalmente a la promocion de
actividades culturales y gastrono-
micas en mayo y octubre.

—¢Qué ha mejorado?

—Cada afno se coordinan mejor
las diferentes dreas deportivas vy
culturales. Hemos creado un cata-
logo de 130 km de rutas verdes
compuesta por 32 rutas de diferen-
tes dificultades para disfrutar en fa-
milia 0 con amigos.

Asimismo, damos apoyo a em-
presas gue ayudan a promover os
recursos naturales de la isla sin ex-
plotarlos para alcanzar la sostenibi-
lidad. Para ello también hemos co-
menzado una campana de promo-
€ion de vehiculos de emision O.

—¢Algun contratiempo?

—El principal problema es que
en temporada alta hay mas vuelos
y conexiones de las necesarias
mientras que en temporada baja es
lo contrario, las conexiones de Ibiza
con el extranjero son pésimas. Se-
ria beneficioso para las dos islas dis-
poner de mejores conexiones para

Desgelosayintanientos

ginentanisREmpPoKeaicen
OPLIMISMENAtGRSIRN
o(ool A g Sus municiolos

anilos

Oeliel Olun P solticionas
iaiclo Qosivle

Alejandra Ferrer

Consellera de Turisme de Formentera

«Estamos intentando frenar el
intrusismo y la competencia desleal,
y se incentiva a los negocios que
abren mas de seis meses al afo»

«Los precios se rigen
por la ofertay la

demanda y en
temporada son altos»

desestacionalizar la temporada.

—¢Se paga caro el verano en
Formentera?

—Hay parte de los negocios que
cambian de explotador cada afno,
lo que dificulta el control de la cali-
dad vy la normativa. Estamos inten-
tando frenar el intrusismo y la com-
petencia desleal y se incentiva a los
negocios gue abren mas de seis
meses al ano. Los precios se rigen
por la oferta y la demanda, en tem-
porada alta son altos pero debido a
estos factores. La calidad ha mejo-
rado muchisimo.

—¢Se controlan los negocios?

—En Formentera no hay ‘Beach
Clubs' pero tenemos muy en cuen-
ta el cumplimiento de las restriccio-
nes de ruido y apertura a todos
aquellos establecimientos con o sin
concesion administrativa.

—(Qué destaca de la isla?

— La naturaleza v la tranquilidad.
Un lugar ideal para disfrutar del pai-
saje y descansar.

Carmen Ferrer

Concejala de Turismo de Santa Eularia des Riu

—¢Cémo ha empezado el verano?

—La verdad es gue los mensajes que llegan
del sector turistico son, en general, bastante po-
sitivos en cuanto a las perspectivas. Parece que
en cuanto a ocupaciones Yy llegada de visitantes
vamos a estar en niveles muy altos, de récord.
Aungue, como siempre, hay que tener en cuen-
ta gue una cosa son las ocupaciones, la afluen-
Cia, y otra la rentabilidad o el nivel de gasto. En
este sentido, también parece que podemos te-
ner razones para cierto optimismo.

—¢En qué habéis trabajado este arfio?

—Por nuestra parte, como administracion, es-
tamos trabajando continuamente en mejorar
nuestra oferta. Este afo, por ejemplo, hemos
puesto en marcha la primera Playa Sin Humos
de Balears. Se trata de la playa urbana de Santa
Eularia y, de momento, la acogida es bastante
buena. Se trata de una cuestion en la que hay
bastante sensibilidad y siendo nuestro publico,
en buena medida, familiar, es una medida que
esta funcionando bien. También para poder se-
guir poniendo en valor todo el esfuerzo me-
dioambiental y de accesibilidad que se esta reali-
zando en las playas en las que hay mas presion
de uso y gue son mas urbanas.

Por otro lado, hemos incorporado el servicio
de socorrismo a la playa de sAigua Blanca, de
forma gue ya cubrimos una decena de arenales
y calas en todo el municipio con presencia direc-
ta, mas la vigilancia
y asistencia que po-
demos hacer en un
momento puntual
en cualguier parte
de nuestro litoral.

Hace vya unos
anos que la playa
de Santa Eularia
des Riu es una pla-
ya  ampliamente
adaptada para personas con discapacidad, vy
ahora también estamos trabajando para que Ca-
la Llonga también lo sea.

Por ultimo, otra cuestion que me gustaria des-
tacar es el desarrollo de una aplicacion propia
para dar toda la informacion a nuestros visitan-
tes de casi la totalidad de nuestras playas, de for-
ma que podamos ayudar a los turistas a planifi-
car su visita. Ademas, ofrecemos la posibilidad
de subir fotografias, hacer ‘check in” o subir co-
mentarios, de forma gue consigamos una infor-
macion muy valiosa de la opinion y de los intere-
ses de quienes vienen a nuestro municipio; da-
tos que nos serviran para seguir mejorando.

«Hemos
desarrollado
una aplicacion

propia para
informar a los
visitantes»

—¢Qué tienen pendiente de solucionar?
—Mas que dificultades, nos encontramos con

«Se actua contra
todo aquel que no
respeta la legislacion.
En eso, creo, Santa
Euldriaesun
municipio modélico»

«Este ano hemos puesto
en marcha la primera
playa sin humos de Balears»

preocupaciones; situaciones que generan cierta
inquietud o en las que nos gustaria tener una si-
tuacion mejor. Creo que, como en el resto de la
isla, la falta de agua, las depuradoras, la satura-
Cion; y, en nuestro caso concreto, los atascos de
la carretera de Santa Eularia. Otro tema que nos
preocupa son decisiones politicas a otro nivel
que afecten al sector y al municipio de manera
negativa, como son que los pisos en un inmue-
ble residencial puedan ser turisticos, no sélo am-

pliamos una

cantidad de F~
e e «La saturacion,
seguramen- la falta de agua'y
te supondra

s presion los atascos son
SCRSRCE nuestras principales
miorioen reocupaciones»
los  meses p p

de julio vy

agosto, sino que haran dificil la convivencia en-
tre dos usos que son totalmente incompatibles,
el turistico y el residencial. Ni que decir la influen-
cla que esto va a provocar en el alguiler de in-
muebles.

—¢Es un municipio que esta a la altura?

—En Iineas generales tenemos una oferta va-
riada, mucha de ella ya asentada y con su pro-
pia clientela, con un gran nivel de calidad y con
un espectro de precios en el que cualquiera
puede encontrar una oferta que le encaje. Pue-
de haber casos puntuales en los que esto no
sea asi, pero como digo, no son la norma, son
excepciones.

—¢Se cumplen las normas?

—Yo solo puedo hablar por mi municipio y
puedo asegurar gue se actla contra todo aquel
gue no respeta la legislacion. En eso, creo, Santa
Eularia des Riu es un municipio modélico.

—¢Qué tiene Santa Eularia para atraer a los
turistas?,

—Nosotros en Santa Eularia nos hemos ido
posicionando como destino turistico centrado
en el turismo familiar vy el de calidad, con un alto
nivel de fidelizacion de nuestros visitantes y una
reputacion de entorno tranquilo. Eso se basa
fundamentalmente en la oferta que ofrecemos,
por |0 que creo que calidad y tranquilidad serfan
los principales adjetivos para definirnos.
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COCINA ABIERTA
DE 12 PM A 12 AM ININTERRUPIDAMENTE

RESERVAS: +34 971 093 093
INFO@CANXARC.COM
C/ DES RIU 17 SANTA EULARIA DES RIU
(EIVISSA) .
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cogedor, fami-
liar y con una
privilegiada ubi-
cacion en la Ca-
la de Sant Vi-
cent, el restaurante Can Gat
es conocido por su sabrosa
cocina local a base de pes-
cado y mariscos frescos. Su
bullit de peix es extraordina-
rio, junto con el arroz mari-
nera con bogavante, la pae-
lla de pescado y marisco
con cigala real ibicenca o la
caldereta de langosta. Cualquier arroz sera
un acierto aungue también es indispensable
probar alguno de sus pescados al horno, co-

mo el gallo de San Pedro.
En cuanto a los postres, los
reyes indiscutibles son el
flad y la greixonera.

Con mas de cuatro déca-
das de trabajo y dedica-
cion, Can Gat continua fiel
a su pasion, la gastronomia
ibicenca, las recetas de
siempre elaboradas con el
mejor genero.

El restaurante es uno de

los favoritos para cele-
brar eventos, gracias a sus
privilegiadas vistas, experiencia y unos me-
nus gue se ajustan a la perfeccion a las ne-
cesidades de cada cliente.

Cocina ibicenca y mediterrdnea.
Especialidad en pescados y marisco frescos,
arroces y caldereta de langosta.

Todos los dias: Desayunos de 09:30 h. a 12:00 h.

Almuerzo y cena a partir de las 13:00 h. Servicio
Domingo noche cerrado.

sin interrupcion.

Cala San Vicente = Teléfono: 971 320 123
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or muy bueno gue sea el en-
tormno v la elaboracion de un
plato, la ceremonia no se com-
pleta sin una cuidada seleccion
de sus ingredientes. Calimax,
con casi 40 anos de trayectoria, es todo
un referente en las Pitilises que sigue ofre-
ciendo a sus clientes la mas exigente se-
leccion de productos. Desde pescado fres-
CO, MArisco Vivo, 0 una gran seleccion de

| 0 mejor del mar, con todas las garantias

Calimax, materia prima de primer nivel y un servicio eficiente para ofrecer a sus clientes la mas alta calidad

congelados de alta calidad, pasando por
un amplio surtido de ahumados, carpac-
cios, caviar, pastas rellenas congeladas, he-
lados, productos para sushi, etc.

La mejor ostra del mundo

Seguin expertos y grandes gourmets,
durante la celebracion de catas a ciegas, la
Ostra Amélie ha sido considerada como
una de las mejores ostras del mundo. Una
experiencia gustativa Unica gue ofrece Ca-
limax a sus clientes y que se suma a su

amplio catalogo, como siempre, avalado

. por el sello de garantia CALIDAD -
- CALIMAX.

1‘\.— el

"‘F"&)

’_.

LACALIDAD ‘CALIMAX
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MATTIA ULIVIERI

Director Blue Marlin Ibiza

«La clave de nuestro éxito
es la pasion en el trabajo
de todas las personas

iInvolucradas en este

proyecto»

lue Marlin Ibiza abrio
sus puertas en 2004
en Cala Jondal. Des-
pués de 12 veranos, es-
te mitico beach club ha crecido
como marca y ha creado un
grupo empresarial en expansion
gracias a «la pasion de crear un
formato de calidad, con una
multiple oferta en un solo con-
cept innovador.

Mattia Ulivieri, director general
de Blue Marlin Ibiza, define el
proyecto como una «filosofia de
vida» que ofrece diferentes op-
ciones de ocio, relax y gastrono-
mia «dando un servicio impeca-
ble e intentando innovar y mejo-
rar cada anoy.

—¢COmo valora los 12 afios de
trayectoria de Blue Marlin Ibiza?

—Estos anos han significado
una experiencia inolvidable. La
inversion inicial fue bastante
arriesgada y empezamos con
una plantilla de unas 40 perso-
nas.

Ahora hay cerca de 300 em-
pleados de los cuales un 30%
son fijos. Cuidamos a nuestra
plantilla de trabajadores con pro-
gramas de incentivos, forma-
cion, gratificaciones salariales
por encima de lo que son los es-
tandares comunes de la hostele-
ria, razon por la cual nuestra
plantilla se modifica muy poco
cada ano.

—¢Cuadl es la receta del éxito
de Blue Marlin Ibiza?

—La pasion en el trabajo de
todas las personas involucradas
en este proyecto. Ademas, Blue

Marlin Ibiza es una experiencia
gue intenta satisfacer a diferen-
tes demandas. Por un lado tene-
mos la vertiente gastronomica,
otra de nuestras aristas es la di-
version, la propuesta musical
muy mimada, ademas del talen-
to y el arte en general. Nos gus-
ta pensar que formamos parte
de una gran familia donde es
muy importante sostener pla-
nes de carrera dentro de la mis-
ma para abrir nuevas perspecti-
vas laborales y profesionales en
nuestras franquicias durante el
invierno, tanto en Ibiza como en
otros destinos internacionales.

—Apuestan por una cuidada
gastronomia. (Qué novedades
presentan para este verano?

—Apostamos siempre por los
productos locales basandonos
en principios como los de la co-
cina de kilbmetro cero, con una
maxima calidad en la materia
prima y el empleo de las técni-
cas mas refinadas con los mejo-
res profesionales v, sobre todo,
innovar como lo hacemos con
el nuevo restaurante estilo ni-
kkei, Coricancha.

—(Qué piensa de la amplia
oferta de Beach Clubs que hay
en la actualidad?

—Creo que no se deberia ge-
neralizar y demonizar esta ofer-
ta, pero si deberia estar regula-
da. Muchos se denominan
Beach Club sin ofrecer el servi-
Cio gue este formato merece.
Hay mucho intrusismo, la cali-
dad de la oferta deberia ser una
caracteristica fundamental.

ses Salines de Eivissa.

BMI GROUP:
un grupo
en expansion

Después de la apertura de Blue Marlin Ibi-
za, en 2012 tuvo lugar la inauguracién del
restaurante Marina en el puerto deportivo
Marina Ibiza. Un afo antes lanzaron su pri-
mera franquicia en Emiratos Arabes «que
también fue el primer beach club concept
en Dubai». Mas tarde, concretamente en el
afio 2014, adquirieron la gestion del res-
taurante Yemanija y este verano estrenan el
restaurante Nikkei Coricancha, ubicado en

El grupo continda en expansion y en la
actualidad estan trabajando en el plano in-
ternacional en una nueva franquicia de
Blue Marlin Ibiza que abrira en Los Cabos
(México) el préximo mes de noviembre,
mientras que el mes que viene abriran en
Bodrum (Turquia) «y estamos estudiando la
posibilidad de abrir Blue Marlin Ibiza en
Cancin en diciembre», asegura Mattia Uli-
vieri.

Una marca que también cuenta con su
propia revista (BMI:MAG) y una radio (BMI
Radio, que emite 24 horas los siete dias de
la semana) y que se ha consolidado entre
el pablico internacional.

En este sentido cuentan con mas de

«La calidad de la oferta deberia ser caracteristica
fundamental para denominarse ‘Beach Club'»

300.000 fans en Facebook, 33.000 segui-
dores en Twitter, mas de 39.000 en Insta-
gram y cuentan con mas de 800.000 visua-
lizaciones en YouTube. La web bluemarlini-
biza.com tiene una media de 50.000
visitantes Gnicos al mes y 19.000 personas
reciben semanalmente la newsletter de
Blue Marlin Ibiza. Sobre este imponente
posicionamiento de marca en internet y re-
des sociales, Mattia Ulivieri asegura que se
han posicionado en «determinados niveles
y ambientes, con partners que se ha consi-
derado que estan en nuestra linea y, en
ocasiones haciendo cobranding con deter-
minadas marcas para conseguir una au-
diencia unificada y amplificar la resonancia
de la marca».
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na exquisita propuesta gas-

tronomica frente al mar y un

servicio de calidad es 1o que

encontraremos en el restau-

rante Can Yucas. Variedad de
platos de cocina mediterranea, elabora-
dos con los productos mas frescos del
mercado.

En su carta hay desde carnes y pesca-
dos a ensaladas. Multiples alternativas a
elegir y cocinadas de diversas maneras.
Por gjemplo a la parrilla, situada estraté-
gicamente en la misma terraza para que
los comensales puedan ser testigos del
cuidado y detalle con el que se realizan
todos sus platos.

Carnes cocinadas
cuidadosamente al grill
en una parrilla exterior

Abierto desde el mediodia hasta bien
entrada la noche Can Yucas es también
un lugar ideal para disfrutar de las fabu-
losas puestas de sol de la isla con Cala
Tarida de telon de fondo, La opcion per-
fecta para culminar un dia de playa jun-
to a familia 0 amigos acompanados de
un refrescante coctel y para los mas pe-
guenos de un saludable Yog&Frut,
yoghurt casero helado con frutas.

Fotos: ARGUINE ESCANDON
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CARNES YPESCADOS A LA BRASA

Cala Tarida Norte Reservas: 971806461 www.canyucas.com  canyucasibiza

.r'/
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Pensado para los ibicencos

Abierto durante todo el afio es la alternativa para que los locales
puedan disfrutar de la maravillosa puesta de sol a precios econémicos

i deseas disfrutar como

cualquier otro turista de

las increibles puestas de

sol que ofrece la isla, con

productos a precios ra-

zonables Golden Buddha es tu sitio.

Este chill out de Cald des Moro

dispone de todo 1o necesario para

ello. Unas vistas envidiables, confor-

tables camas balinesas, un servicio

exquisito y una variada carta de
coctelerfa y menu internacional.

Un viaje por el paladar con platos reali-
zados con productos locales vy frescos,
que van desde 1a lejana Indonesia, pasan-
do por la comida india, mejicana, libanesa,
marroqui, francesa o espanola entre otros.

Y con el objetivo de agradar a todo el

mundo, también dispone de platos vega-

nos y ecoldgicos, entre los que destacan el

hummus, el falafel y la ensalada de quinoa.

En la oferta de cocteles destacan los
mojitos, premiados como los mejores de
Ibiza. También son mas que recomenda-
dos los daiquiris, hechos con fruta fresca,
tales como el de fresa, frambuesa 0 man-
go, al igual que los zumos naturales vy
‘smoothies.

Mas gue un restaurante

R

El restaurante Playa Niu Blau les invita a gozar de un idilico paraje
natural acompanfados de sabrosos manjares y experiencias inigualables

n este intimo vy placido paraje
del este de la isla de Ibiza, se
encuentra el restaurante Playa
Niu Blau. Una opcion ideal para
divertirse con la familia en la
playa sin tener gue preocuparse de nada
mas que en disfrutar del sol, la compania y
por supuesto la buena comida. Expertos en
cocina mediterranea este restaurante
ofrece una suculenta carta con platos
variados gue van desde las ensaladas v la

paella, a los pescados frescosY todo ello
bajo la sombra de los pinos en su
espléndida terraza. Con el objetivo de hacer
de su estancia una experiencia unica el
restaurante pone a su disposicion un
servicio adicional de alquiler de hamacas,
duchas y velomares. Un servicio completo
y de calidad para asegurarles un dia de
relax en primera linea de playa que de
seguro hara las delicias de todos los
miembros de la familia.

Golden JSudidhn

1BIZA

L OUT - RESTAURANT

'CALO DES MORO - SAN ANTONIO
Tel-871 345633 - 1BIZA - SPAIN
jénbuddhaibiza @hotmail.com

RESTAURANTE

PLAYA
NIU BLAU

Disfruta

e de la playa ¢ del mar o del sol
y todo lo que te ofrecemos

COCINA MEDITERRANEA:
Paellas y pescado fresco

Playa d'es Niu Blau
Tel. 971 332013+ 647 412 266
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SOULBEACH

D

a costa ibicenca esta repleta res-

taurantes a pie de mar pero po-

Cos son tan especiales como

Soul Beach Cafe. Esta situado en

Platja den Bossa y ofrece una car-

ta original, muy apetecible y perfectamente
disenada para el verano: una exquisita fusion
de cocina mediterranea e italiana que pode-
mos disfrutar también desde la misma playa.
Por la mafana, podemos arrancar el dia
con un desayuno saludable, frente al mar y a
mediodia, hacer una parada para descansar
y reponer fuerzas con un buen plato de pas-
ta, pescado o una de sus sabrosas carnes. La
calidad es excepcional ya gue su equipo de
cocina selecciona a la perfeccion todos los
ingredientes, dando prioridad al producto lo-

Momentos
iINolvidables en
atja den

Es uno de los favoritos para disfrutar desde un dia de playa de relax hasta
una divertida velada acompafiada de buen ambiente y la mejor mdsica

30553

Vistas, profesionalidad y una
excelente fusion de cocina
mediterranea e italiana

cal. El resultado: platos repletos de sabor, sa-
ludables, creativos y perfectamente presen-
tados. No nos podemos ir sin probar uno de
sus cocktails, refrescantes y sorprendentes y
para todos los gustos.

Ademas de muy buen ambiente, Soul
Beach Cafe también despunta por su servi-
Cio ya gue el equipo trabaja con esmero pa-
ra que todos sus clientes estén perfectamen-
te atendidos.

SOUIBeQicipie

PLAYA D'EN B OJSISIA

ABIERTO TODOS LOS DIAS

Playa d’en Bossa (enfrente de Palladium Palace)
Ibiza - Islas Baleares « Mévil 672 883 583

www.soulbeachcafe.com

¢+ | BIZA-e
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Unemb

Con mas de 30 afos de servicio Es Xarcu se mantiene como una de las
mejores opciones de la isla para degustar exquisitos pescados frescos

bicado en una

privilegiada vy

pequena calita

entre Cala Jon-

dal y Porroig,

hallamos Es Xarcu. Un res-

taurante que a lo largo de

sus mas de 30 anos de ex-

periencia ha sabido conciliar

a la perfeccion la tradicion y

la autenticidad con la maxi-

ma calidad en sus produc-
tos.

Son conocidos por sus

pescados frescos del dia, asf

como por el marisco. La sal-

i gustar.

Ademads se realizan arro-
Ces por encargo, y en su
carta también se incluyen
variedad de entrantes co-
mo el jamon ibérico. Pero si
se prefiere siempre esta Ia
opcion de tomar un buen
solomillo o entrecot.

Para aquellos que de-
seen disfrutar de esta fan-
tastica gastronomia en el
mar, hay a su disposicion
un servicio de zodiac para
recoger en barco. Asimis-
Mo, cuentan con un panta-

morreta de pescado, la rotjaal horno o la cigala  1an para que 1os que no puedan resistirse a a
ibicenca de su propio vivero son solo algunas  disfrutar de esta experiencia en primera perso-
de las suculentas opciones que se pueden de-  na puedan desembarcar.

£S Xaycu

Un lugar privilegiado enclavado en
un paraje natural bajo direccion familiar
desde hace mds de 30 anos.

Nuestro compromiso es adaptarnos
a las nuevas necesidades de cada negocio
ofreciendo el mejor servicio

e‘UDI L-'.CEDI’”\CIH’IDS CDI-"THEI]D

Poligono Industrial Montecristo | C/ Pou de na Maciana, 14-16
Sant Antoni de Portmany | 971396510

Platja d'es Xarco - Porroig - Teléfon6'9714187 867

info@distribucionesmontiel.com | www.distribucionesmontiel.com GPS: 389 52'N - 001° 19'E
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n sa Caleta se siente el es-

Relax y gastronomia ibicenca = =

risco fresco en un lugar
El restaurante ofrece una experiencia Unica, un refugio en el que respirar la auténtica esencia de la isla como este, declarado Patrimonio de Ia
_ o Humanidad, convierten la experiencia
y en doblemente satisfactoria. Los arro-
ces son magnificos y no nos podemos
ir sin probar uno de sus postres tipi-
cos de la tierra o el auténtico café ca-
leta.
Alejado
del bullicio
y del estrés
veraniego,
Sa Caleta
es uno de
los  pocos
restauran-
tes a pie de
mar  qgue
podemos
disfrutar
durante to-
do el ano
pero es
ahora con
el buen tiempo, cuando ademas pode-
mos disfrutar de un buen chapuzon
en este pegueno rincon de es Bol
Nou, en Sant Josep. Su cocina abre
ininterrumpidamente de 13h a 1.00h,
por lo gue también podemos disfrutar
de una velada romantica o un cocktail
en su jardin chiflout ‘Es Jardr.

Especializados en Pescado Fresco Marisco y Arroces |/
ABIERTO TAMBIEN POR LAS NOCH

= e BT

-

.l- -

Abierto todos los dias del afio Plagu del Bou Nou Sant Jordi de Ses Salines [blza Reservas al 871 IE? 095




Periédico de Ibiza y Formentera

22

® DOMINGO, 26 DE JUNIO DE 2016

SoPHIE HELENA ROWLEY

Marketing Manager de Nikki Beach

«El verano pasado tuvimos un gran éxito, al igual que hemos tenido en estos primeros

meses de la nueva temporada que, desde lejos, han superado nuestras expectativas»

a directora de marketing

de Nikki Beach Ibiza,

Sophie Helena Rowley,

nos habla de las expectati-
vas que desde el Beach Club mas
popular del este de la isla tienen pa-
ra esta nueva temporada. Tras el
éxito del ano pasado se espera que
éste vaya aun mejor, lo que por el
momento se ha cumplido superan-
do todas las previsiones. Y este he-
cho se basa principalmente en el
cuidadoso trato a sus clientes y en
suU incesante busgueda por mejorar.

—(Qué sorpresas presenta Nikki
Beach para este verano?

—Este ano Nikki Bech Ibiza pre-
senta una serie de eventos temati-
COS con mucho mas entretenimien-
to del que hemos tenido en los ulti-
mos anos. Estamos trabajando para
destacar entre la competencia y pa-
ra asegurarnos de que nuestros
clientes se vayan de SArgamassa
habiendo tenido una experiencia
inolvidable.

Asimismo, estamos poniendo
mucho fmpetu en nuestra fiesta
mas grande de la temporada la
White Party del 22 de julio. Una fies-
ta que viene con muchas sorpresas
como todos los anos y estoy segu-
ra de que serd la mejor White Party
hasta la fecha.

—Nikki Beach celebra su cuarta
temporada, ¢cémo ha evoluciona-
do desde su llegada a la isla?

—Estamos creciendo mucho y
dedicamos mucho tiempo en for-
mar un equipo de alta calidad y de
este modo sacar lo mejor de todos
ellos. Somos una gran familia y este
ano todo el equipo ha vuelto mas
fuerte y con mas experiencia tras
haber estado este invierno en Nikki
Beach Dubai.

Por otra parte, Santa Eulalia se es-
ta convirtiendo rapidamente en
una zona de sostenido progreso y
por consiguiente nosotros estamos
constantemente mejorando la cali-
dad de nuestros platos y servicios.
Nuestro espectacular  Sunday’s
Brunch se esta volviendo en un te-
ma de conversacion en la isla, un
hecho del que estamos muy orgu-
llosos vy esperamos que todo el
mundo tenga la oportunidad de ex-
perimentarlo en algin momento a
lo largo del verano.

—¢Va a ser una temporada tan
extraordinaria como anuncian las
previsiones?

—Este ano es el mas esperado
para Nikki Bech Ibiza. El verano pa-
sado tuvimos un gran éxito, igual
gue hemos tenido en estos prime-
ros meses de la nueva temporada,
que desde lejos han superado
nuestras expectativas en todos los

aspectos.

Nuestro principal objetivo este
ano es ser mas grandes y mejores.
Estamos yendo mas alld con nues-
tra White Party y estamos esperan-
do ver a todas las caras familiares
allf este ano.

—¢Qué tiene Nikki Beach para si-
tuarse durante tanto tiempo como
uno de los lugares mas de moda?

—Queremos que cuando nues-
tros clientes vengan a Nikki Beach
Ibiza se sientan como si vinieran a
su casa. Como empresa, Nos gusta
pasarlo bien e involucrar a nuestros
clientes en esta buena vibracion.
Sin embargo somos muy serios
con el servicio gue ofrecemos ya
que esto es lo gue ha construido
nuestra reputacion desde los ci-
mientos.

Queremos que nuestros clientes
se sientan comodos v relajados y
que nos dejen cuidar de ellos mien-
tras estan con nosotros.

Nuestro lema es ‘es bueno pero
puede ser mejor’. Siempre estamos
trabajando para mejorar, sorpren-
der y cautivar a nuestros clientes
dandoles una experiencia de la que
merezca la pena hablar y volver a
disfrutar. Basamos nuestro trabajo
en nuestros valores principales y en
nuestros seis elementos, musica, ci-
ne, moda, arte, entretenimiento y
por supuesto comida. Este ano pre-
sentamos cada uno de estos ele-
mentos en un evento que se cele-
bra todos los viernes, el Take Over
Fridays.

—¢Piensa que la isla esta satura-
da?

—En mi opinion, si, hay demasia-
dos beach clubs en una isla tan pe-
guena como Ibiza. Hay zonas mas
saturadas que otras, aun asi tam-
bién puedes encontrar lugares Uni-
cos donde no hay tantos como es
el caso de Santa Eularia por ejem-
plo. Somos muy afortunados de es-
tar localizados en este pequeno es-
condite que es SArgamassa, en
Santa Eulalia. Esta recondita drea es
la que realmente hace que nues-
tros clientes sientan que estan es-
capando del lado frenético de esta
preciosa isla. iEs una pura gozada!

—EI nivel cualitativo de la oferta
a pie de playa ha aumentado vy la
tendencia es cada vez mas hacia el
lujo, ¢se esta convirtiendo la isla en
un destino para un publico VIP?

—En los ultimos cinco anos he
visto cada vez abrir mas y mas es-
tablecimientos de lujo en la isla, lo
gue indica un cambio en el objetivo
de mercado.

A pesar de ello, no creo gue Ibiza
esté cambiando a convertirse en
un destino VIP, creo que siempre 1o

Il

«No creo que Ibiza esté cambiando para convertirse en un
destino VIP, creo que siempre lo ha sido, simplemente que
ahora se habla de ello mas que de costumbre»

VHIKKD BRACH @

Spara)

F'E[Pi\’, JULY 22, 'ZIG'I 6.1 3PM

ha sido, simplemente que ahora se
habla de ello mas que de costum-
bre entre los me gustas de las cele-
bridades vy las personas de alto
standing. Afo tras afno la isla de Ibi-
Za pasa a ser mas popular a nivel
mundial y creo que continuara cre-
ciendo en esta linea.

—Con establecimientos en algu-
nos de los mejores destinos turisti-
cos como Marbella, St Tropez, Ma-
rrakech, Miami Beach o Phuket en-
tre otros, ¢cudl es la clave de éxito?

—Centramos nuestros esfuerzos
en nuestra marca y todos creemos
en su fortaleza. Ser constante en o

que proporcionas como producto y
servicio significa que se espera un
cierto nivel de tus establecimientos.
Nos aseguramos de gue continua-
mos siendo los lideres del mercado
de nuestro tipo de negocio mante-
niéndonos fieles a nuestra marca y
trabajando constantemente en ha-
cer felices a nuestros clientes alla
donde estén.

—¢Qué retos tenéis por delante?

—Nos complace anunciar que
en las proximas semanas abrire-
mos mMas establecimientos en dos
nuevas localizaciones. Uno de ellos
en Versilia (talia) y otro en Bodrum
(Turgquia). Ademds tenemos previs-
tos otros proyectos excitantes que
se anunciaran muy pronto. jAsi que
no olvidéis mirar este espaciol Y re-
cordad, jcontadselo solo a vuestros
mejores amigos!
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Un original togue mediterraneo

Guillemis ofrece una excelente carta de cocina mediterranea, donde prima la calidad del producto y una esmerada presentacion

| "Ry

tun rojo a la brasa, bacalao a la
vizcaing, lomo alto de Angus,
hamburguesa de atun rojo con
gambas, brocheta de pollo de pa-
yés con chimichurri andaluz,
hamburguesa Mc” Guillemis de wagyu con
mayo-curry o unas deliciosas croguetas ca-
seras del dia son solo algunas de las pro-
puestas que encontramos en Guillemis Gas-

tro Bar, un original y cogueto restaurante si-
tuado en La Marina.

Un nuevo estilo de servir las tradicionales
tapas, carnes y pescados que conservan los
suculentos sabores de la cocina espanola
pero gue llegan a la mesa con unas pincela-
das exclusivas del chef. Tanto las carnes de
primera calidad como el pescado fresco se
convierten en delicatesen después de su pa-

"B

so por el horno de carbon vegetal v del to-
que de distincion obra de la casa.

También por la manana merece la pena
hacer un alto en el camino para saborear
unos deliciosos zumos naturales de fruta, un
buen café frapé o batidos para todos los
gustos, sin olvidar una atractiva carta de
cocteles para disfrutar del ambiente del
puerto.

GASTRO-BAR IBIZA

Mammm medilernancan euisine with a lsuch

Carrer d'en Mig, 15, La Marina. IBIZA - TEL: 971 124 432 www.guillemis.com - Facebook: GuillemisRestaurante

/|
WS ARDINS "LaitEbl
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Coricancha es la novedad del verano 2016. Un nuevo restaurante situado en ses Salines, especializado en cocina Nikkei

oricancha ha irrumpido con
fuerza en el panorama gas-
trondmico de la isla. Apenas
ha pasado un mes desde su
apertura y ya ha conquistado
a un buen numero de comensales que
se han sumergido en esta aventura de
sabores, sorpresas y emociones.

Coricancha esta especializado en co-
cina Nikkei, una extraordinaria fusion de
gastronomia japonesa-peruana que res-
peta la tradicion de estos antiguos artes
culinarios. Su desafio es lograr un mesti-
zaje de sabores unicos, producto de esa
union pionera y atrevida que resulta el-
mezclar técnicas e ingredientes de Perl,
Japon e Ibiza. Y 1o ha conseguido.

En su carta encontraremos platos e
ingredientes como anticucho, uno de
los platos mas antiguos vy tradicionales
de la cultura de Peru. Son brochetas de
diferentes tipos cocinadas a la brasa,
muy aromaticas y poco picantes.

Tradicion y mestizaje

Las marinadas mas comunes para es-
te plato estan hechas a base de aji pan-
ca o de aji mirasol, tiradito (la version pe-
ruana del sashimi condimentado y cor-
tado mas fino), achiote (es el fruto de un
tipico arbol de la region amazonica, utili-
zado ampliamente en Sudamérica co-
mo condimento y colorante), ceviche
clasico (corvina, aji limo, cilantro, maiz
peruano, mococho, leche de tigre), cevi-
che Coricancha (Akami de atun rojo, le-
che de tigre Nikkei, nabo japonés, pepi-
no, mandarina china y alga nori), corde-
ro especiado (chuletas de cordero,
achiote y especias), conchas salsa diablo
(zamburifias, mantequilla de aji limo, ci-
lantro).

Su Lounge Bar es una invitacion a su-

_‘1

R

e sabores

v CUItUras

Los comensales disfrutan de un atardecer de pelicula y de una auténtica aventura gastronémica con sello de autor.

Su Lounge Bar es una
invitacion a sumergirse en
una atmasfera onirica con los
ojos y el paladar bien abiertos

mergirse en una atmaosfera onirica con
los ojos y el paladar bien abiertos.

El cocktail menu esta inspirado en los
cuatro elementos de la naturaleza: agua,
tierra, aire y fuego, donde todos los in-
gredientes son caseros y capturan la
esencia de la naturaleza en estado liqui-
doy puro.

Los siropes vy las infusiones son de
elaboracion propia y destacan las Cre-

El cocktail menu esta
inspirado en los cuatro
elementos de la naturaleza
en estado liquido y puro

moladas (bebida tipica hecha a base de
frutas exoticas, aguas saborizadas vy azu-
car), chichas y emoliente (ambas son
bebidas tradicionales usadas por los In-
cas para rituales, fiestas religiosas v fines
medicinales), chilcanos (productos loca-
les de temporada infusionados con des-
tilados internacionales, servidos en mini
botellas individuales, un refresco, fruta y
un caja de especias).

Un homenaje a la tierra

Coricancha significa “Templo del sol' y
hace referencia a uno de los mas vene-
rados templos incas de Cuzco, Perd,
donde se adoraba al Dios Inti (Sol). Su
deseo es trasladar la ceremonia en el
tiempo vy el espacio a Ibiza, donde estan
encantados de recibir a sus clientes con
el atardecer para que disfruten de una
verdadera aventura gastronomica con
sello de autor.

Cuenta un viejo mito inca gue el Dios
Sol Inti, casado con su hermana la Luna,
envio a sus dos hijos a ensenarles a los
hombres a cultivar la tierra y cuidar a los
animales. De esa mision naci¢ Corican-
cha, un tributo a la sabiduria, un home-
naje a la tierra, el imperio de una fuerza
que aun hoy esta latente.
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(@RICANCHA

NIKKEI RESTAURANT & LOUNGE BAR

A JOURNEY INTO ANCIENT FLAVOURS

| LOUNGE BAR | MOONLIGHT GARDEN |
| SUNSET TERRACE | PRIVATE DINING AREA |

Carretera Las Salinas KM 2,7 - Las Salinas - Ibiza

OPEN FROM 7pm
RESERVATIONS +34 971 074 226 / +34 678 708 138 / reservation@coricanchaibiza.com / coricanchaibiza.com

by BMEGROUP
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BLUE MARLIN IBIZA

am
28 nan‘ﬂgﬁvﬁ

\/erano de emociones en Blue Mar N [biza

El escenario de moda ibicenco presenta una exquisita carta en la que el producto local y la cocina saludable son los protagonistas

ntrar en Blue Marlin Ibiza es su-

cumbir a un nuevo mundo de

sensaciones. Este rincon idilico

de Cala Jondal ofrece una ex-

periencia unica, entretenimien-
to en su maxima expresion que va desde la
posibilidad de relajarse en un ambiente dis-
tendio con un coctel refrescante o disfrutar
de una gastronomia de primer nivel hasta
bailar acompanado de los mejores djs inter-
nacionales.

Los productos locales, sanos y organicos
soN elementos esenciales de su cocina me-
diterranea moderna. Cada dia se agregan
nuevas especialidades teniendo siempre
en cuenta el equilibrio v la sostenibilidad en
la seleccion de ingredientes de la mas alta
calidad. EI' menu
ofrece opciones a
base de carne de
Wagyu certificado,
frutas y verduras
organicas de esta-
cion y pescado
fresco de la zona,
entre otros pro-
ductos especialmente seleccionados que
componen un plato KmO. Ensaladas como
la de quinoa con peregjil, cebolla, tomate,
uvas pasas, nueces vy vinagreta de limon; o
la de garbanzos con aderezo de yogur y
tahini, zanahorias moradas, rabanitos, pere-
jiy limon son algunas de las propuestas.

Como entrante: Tataki de salmon estilo
nikkei con ponzu de jengibre, rabanitos, ci-
lantro y miso de chili asado; o burrata con
tomate, albahaca, flor de calabacin y jamon
de Wagyu. Sin duda, la novedad de la tem-
porada es la Hamburguesa de Wagyu, con
queso Havarti, jamon de Wagyu, mostaza
casera de pera, mayonesa umami, trufa ne-
gra de verano vy patatas fritas al ajo. Para

sPlatos saludables,frescos
y creativos. Ofrece una acertada
cocina internacional con productos
frescos y locales.

los comensales vegetarianos los noodles
de calabacin con ragull vegano y anacardos
son altamente recomenables.

El sushi en Blue Marlin Ibiza es conside-
rado un arte. Los chefs estan formados en
el manejo de las técnicas mas innovadoras
y también en las modalidades mas clasicas.

Para completar una inigualable expe-
riencia gastronomica, los asistentes pue-
den combinar los platos del restaurante
con las Ultimas novedades que ofrece la
barra de cocteles, con marcas de primera
calidad.

Tanto de dia como de noche, quienes vi-
sitan Blue Marlin Ibiza se sienten como en
Casa en una atmosfera unica en la isla.

Préximamente inaugurara una nueva franquicia en Los Cabos
(México) y se celebrara la segunda edicién Pop You Up en Blue
Marlin Ibiza Los Cabos - Me Cabo con Kenny Glasgow.

Un concepto ‘lifestyle’ y una marca gIobaI Blue Marlin Ibiza suma ya 12 ve-

ranos en los que ademas de cre-
cer como marca ha creado una
filosoffa de vida que hacen llegar
y, sobre todo, sentir a residentes
y miles de turistas de todas las
nacionalidades cada temporada.
Ademés del establecimiento de
Cala Jondal, cuentan con otro
restaurante en Marina Ibiza y es-
te afio han inaugurado Corican-
cha en ses Salines. En la actuali-
dad estan trabajando en una
nueva franquicia en Los Cabos
(México), el mes que viene abri-
ran en Bodrum (Turquia) y estu-
dian la posibilidad de abrir tam-
bién en Cancun.



Periédico de Ibiza y Formentera ® DOMINGO, 26 DE JUNIO DE 2016

BLUE
MARLIN
IBIZA

{
[
r
E
i
|

MODERN MEDITERRANEAN FINE DINING

+34 971 410 269 | RESERVATION@BLUEMARLINIBIZA.COM | BLUEMARLINIBIZA.COM
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Ideas refrescantes

Coctelero de Cotton Lounge Figueretas

«Los citricos son os, [Olagonistas
“. del veran

Procedente de Manchester

\.con 16 anos ceiexperiencia

en cocteleria Nick Gee ofecerties
MeZelasideales palia Conoaltil

al eellor Veremliac)e

Cinco de mayo LaDiosa Bohem
* 12 semillas de cardamomo e 5 cl de infusion casera de ginebra Gin Mare realiza- * 3,5 cl de vodka Babicka destilado con ajenjo
* 5 cl de Mezcal sin piedad da con piel de limén, romero y lavanda e 1cl Leon béyer poir william (destilado de pera)
* 5 cl de zumo de pifia natural ¢ 1 cl de Aperol ® 4 cl de zumo de pera fresco
® 2,5 cl de zumo de lima e 7 cl de zumo de pomelo rosa ¢ 1,5 cl de licor de flor de satico Saint Germain
® 15-20 ml de sirope de agave ® 15-20 ml de sirope ¢ 1,5 cl zumo de limén

e 3 giros de pimienta negra e Un poco de ténica ® 10 ml de sirope
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NIKKI BEACH

blanco esta de moda

El conocido como lugar mas sexy del mundo presenta este afio novedades en su carta y ya tiene todo a punto para celebrar el
proximo dia 22 de julio su divertida fiesta ‘White party’, uno de los eventos imprescindibles del verano

bierto todos los dias desde las
1100 horas, Nikki Beach se ha he-
cho un hueco gracias, entre otras
C0S3as, a su exclusivo restaurante
con terraza frente al mar y sus pla-
tos inspirados en la gastronomia de todo del
mundo. Ademas, esta temporada presenta un
nuevo menu de alto nivel que se ofrece de jue-
ves a sabado en la playa y que incluye una am-

plia variedad de deliciosos platos, desde produc-
Cion local, sushi'y mariscos, pasando por ensala-
das de temporada y asados de carme.

Nikki Beach contintia dejando huella como
uno de los mejores lugares y marcas de ten-
dencias locales en todo el mundo.

Situado en la costa este de la isla, en Santa
Eularia, en una magnifica zona frente a la playa
mirando directamente al mar Mediterraneo, Ni-

kki Beach Ibiza abrio sus puertas en 2013 y ofre-
ce a sus dientes un lujoso y multifacético espa-
Cio con varias areas: beach club, piscing, restau-
rante, un bar con forma octogonal, una bouti-
que de lujo y una placentera y elegante zona
de tumbonas. Cuenta con un equipo muy ex-
perimentado vy extremadamente eficiente
cuando se trata de ayudar a crear y ejecutar
eventos inolvidables de cualquier magnitud.

- [IKKI DEACH™

- - I Iﬂ?g{l/

TELL ONLY YOUR BEST FRIENDS

F MIKKIBEACLIBIZA W NIKKIBEACHIBIZA MIKKIBEACHIBIZA

-3 ¢ ;
MIAMI BEACH | SAINT TROPEZ | SAINT BARTH | MARBELLA | MARRAKECH | KOH SAMUI | MALLORCA | IBIZA | PORTO HELI | BALI | MONACO | DUBAI | CANNES | TORONTO

34819753710/ «34971 338 403 OR RESERVATIONS.IBIZ AaMNIKKIBEACHLCOM

DA SARGAMAS 55 07840 5ANTA EULALIA DEL RICL IBIZA | WWWINIKKIBEACH.COM
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servifruit

servicio integral para la gastronomia

perture Terrace

ha sido uno de

los  primeros

complejos  de

Sant Antoni en

apostar por la calidad v la sa-

tisfaccion de su clientela

combinando a la perfeccion

turismo de ocio con la esen
Cladelaisla.

En el sequndo piso frente

a ks Puet¢ encontramos esta

cdlida y hedonica terraza con

unas privilegiadas vistas y

desde la cual podemos dis-

sas Pool Parties, este tem-
porada trae novedades.
Ademas de una nueva car-
ta para disfrutar de la piscina
hasta la puesta del sol, todos
los dias desde las 1300h y
hasta la puesta de sol, su dj
Residente, Masyga deleita a
los asistentes con su sen-
sual y potente Deep House.
Un estilo musical fresco, di-
vertido vy elegante que con-
vertiran las tardes en inolvi-
dables vy las puestas de sol
en un auténtico evento.

frutar de magicas puestas de sol, cocktails espe- Mucha fruta, cocktails a precios accesibles y
Ciales y sentir los beats de diferentes sesiones  buen ambiente como viene siendo habitual en
durante el dia y hasta la puesta de sol. Aperture Terrace Ibiza.

Tras los éxitos del verano pasado del ‘Sunday Ademas, contintian con su filosoffa de ofrecer
Rock Festival, Here comes the Sun o las famo-  precios especiales para residentes.

| IyTypicHotels
sunset terrace - cocktails - music

,&
o

Love & free entry ot
Everyday from I p

C/ Margarita Akermann, 46, Izg. » Santa Eulalia « Ibiza

Tel. 964"83402 59 - Fax 971 33 18 69
e-mail: serwfrwt@hotmaﬂ com - o

Ureibiza moperturemoments www.apertureibiza.com 1o Junst
Q@ 7 50l Sorfint &7 (n front of Ex Bsust beachl. 500 Antonio Bay, Ibiza.

T
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ala Salada es el rin-

con ideal para aque-

llos que quieren per-

derse por la isla, su-

mergirse en aguas

cristalinas vy disfrutar de una in-

crelble comida a la sombra de los

pinos. El Restaurante Cala Salada

ofrece esto y mucho mas, ya que

ademas es familiar, acogedor vy

nos atienden a las mil maravillas.

El pescado fresco es una de

sus especialidades, junto con la

parrillada de marisco o la caldere-

ta de langosta ibicenca, uno de

los platos mas recomendados
por su clientela.

Las paellas salen de sus fogo-

Es imprescindible
reservar para poder
acceder al parquin

nes perfectas vy si hay hueco pa-
ra el postre, no podemos dejar
de probar el souflé, la especiali-
dad del chef.

Si nos dejamos llevar vy llega-
mos al atardecer, presenciare-
MOS UNa panoramica unica, una
puesta de sol de pelicula que po-
ne el broche final a una jornada
inolvidable.

Un dia perfecto en Cala Salada

Un escenario y un restaurante excepcional donde disfrutar de los mejores sabores de la cocina mediterranea

¥ R L,

Caldereta de langosta
Paellas

Platos tipicos‘ibicencad:s
Pescados fres¢ds =~

Vivero propio

PLAYA DE CALA SALADA SAN ANTONIO TELEFONO: 971 342 867
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Belleza, elegancia y encanto en ses Salines

Rodeado de naturaleza virgen, Guarana es ideal para disfrutar desde una caldereta de bogavante e insuperables arroces hasta un divertido cocktail frente al mar

uarana es un restaurante con
encanto que ofrece una variada
carta de cocina mediterranea,
desde un amplio surtido de en-
saladas frescas para comenzar
hasta las elaboradas especialidades tipicas
ibicencas. Pescados, mariscos, arroces vy
carnes son algunas de las sugerencias que
encontraremos en este magico restaurante,
gue ademas cuenta con una amplia bode-

isla, ya que esta situa-
do en el corazon del
parque natural de Ses
Salines. Disfrutar de un
dia de playa o una apa-
cible velada rodeados
de naturaleza virgen
en el agradable am-
biente de su terraza
frente al mar es todo

o tomar un refrescan-
tes cocktail al atarde-
cer con musica y un
buen clima.

Gracias a su encan-
to, estar en Guarana
es sumergirse en una
atmaosfera especial y
es que su equipo se
encarga de gue todo

brar un evento, ya sea una boda, una co-
munion o una dia especial, Guarana cuenta
CON una larga experiencia. Tanto la organi-
Zacion, como la decoracion, los detalles, el
servicio y el menu son todo un éxito y los
anfitriones solo se tienen preocupar de dis-
frutar de su gran dia. Disponen de varias
opciones de menu y aceptan cada proyec-
to con total flexibilidad, permitiendo que ca-
da cual despliegue su creatividad para con-

ga Yy con deliciosos postres selectos. un privilegio. esté a las mil maravillas, incluso trasladan  jugar a la perfeccion las ideas de los organi-
Sentarse a la mesa de Guarana es disfru- Otra opcion es comenzar el dia con un  los pedidos a bordo de las embarcaciones.  zadores con la profesionalidad, el saber
tar de un entorno incomparable, Unicoenla  buen desayuno, un aperitivo a pie de playa Si ademas estamos pensando en cele-  hacer v la elegancia de Guarana.

'l

e Ay P ﬁ — A

RESTAURANT - BEACH SERVICE - EVENTS - FASHION

—_— -_—
I . — I — — it — —

L

www.guarana-salinas.com [i GuaranaSalinaslbiza - RESERVATIONS: 619 90 02 93
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BALI BEACH CLUB

RESTAURANTE IBIZA

Bali Beach Club, un nuevo restaurante en pleno corazdn de Playa d‘en Bossa,

a pie de playa, donde poder disfrutar de espectaculares desayunos y comidas

junto a la orilla del mar. El sitio perfecto para pasar un dia inolvidable rodeado
de su familia, amigos o incluso su mascota serd bien recibida.

Especialistas en carnes, pescados y arroces, sin dejar de lado su cocteleria
y su extensa carta de vinos. Con un equipo de lujo en la cocina con mds de 40 ainos
de experiencia en cocina tradicional y mediterranea.

Abierto cada dia de 10 a 20 horas.
Calle d‘es Fumarell » Playa d‘en Bossa © 07817 « Ibiza * Reservas: 971 30 70 54

www.balibeachclubibiza.com / info@balibeachclubibiza.com
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| Agroturismo Atza-
ro fue el escenario
enelguesellevoa
cabo la segunda
ronda clasificatoria
de la zona Balears

L.a mejor carne del mercado

En Carniceria Can Marsoc trabajan para traer a la isla los mejores
productos, tanto a nivel nacional como internacional

n Can Marsoc

se  vuelcan

con cada

cliente para

gue se lleve a
€asa O suU negocio la me-
jor carne y eso, junto a la
calidad que ofrece, es lo
marca la diferencia de es-
ta carniceria familiar con
mas de 20 anos de tra-
yectoria.

Esta situada en el cen-
tro de Eivissa y en sus vi-
trinas encontramos pro-
ductos frescos, sabrosos
y de calidad. Desde hue-
VoS Y pollos payeses, cor-
dero ecologico, embuti-

dos caseros, sobrasada vy
jamones como el de Gui-
juelo hasta una seccion
de congelados y produc-
tos refrigerados

Para ellos, es primordial
hacer una buena selec-
cion de los productos y
dan mucha importancia
al pais y al lugar de ori-
gen, a la alimentacion vy al
tipo de cria de los anima-
les, asi que podemos ele-
gir entre carnes de impor-
tunacion, ecoldgicas e ibi-
cencas y son todo un
referente en la isla en car-
ne de Angus o la de
Wagyu, la auténtica.

CARNICERIA - CHARCUTERIA

CAN MARSOC

JUANJO Y VICENTE

Especialidad en:

Wagyu « Todo tipo de carnes de gran calidad
Embutidos de elaboracién propia « Charcuteria

Lunes a viernes de 08 a 14 hy de 17 a 20 h. ¢ Sdbados de 8 a 14 h.

C/ Pedro Francés, 19 07800 lbiza
Juanjo 692 619 423 / Vicente 637 460 801

www.carniceriacanmarsoc.es ~e-mail: carniceriacanmarsoc@gmail.com - Can Marsoc

Tel 871 715 390

de la World Class Competition
2016, el concurso de cocteleria
mas importante y prestigioso del
mundo. Siete de los mejores bar-
tenders de la zona Balears utiliza-
ron sus técnicas de mixologia pa-
ra alzarse con el titulo y un pase
directo a la final nacional.
Después de demostrar su do-
minio en el arte de los destilados
premium de Diageo Reserve, Al-
varo Martin Cuesta, bartender
del hotel ME Ibiza by Melia de |
Santa Eularia se convirtio en el £
segundo ganador de la zona Ba-
lears con su coctel Primavera en
Atotonilco, que no dejo indiferen- | _
te al jurado. [

Un cocktail sorprendente

El coctel Primavera en Atoto-
nilco es una bebida muy green
inspirada en el Colectivo Ecolo-
gista Jalisco, AC. de Guadalajara,
México. La mezcla de Tequila |
Don Julio Blanco con sirope de |
agave al chile Guagjillo, junto a
guacamole de mango casero y
vinagre de manzana ecoldgica, conectaba  para hacerse con el galardon al Mejor Bar-
a la perfeccion con el challenge ‘Fruitsand  tender de Espana 2016.
Plants’ que debian superar todos los parti- Promovida por World Class, la platafor-
Cipantes de esta semifinal. Un coctel ma de Diageo Reserve gue impulsa el
fresco y sorprendente que le arte de la cocteleria alrededor
aseguro a Alvaro su pase a b del mundo, desde su crea-
la final. cion la World Class Com-

Un jurado de exper- petition ha involucrado
tos formado por Carlos a mas de 20000 bar-
Moreno, uno de los tenders procedentes
mejores cocteleros de de los cinco conti-
Espana, y David Gon- nentes en la investi-
zdlez, Brand Ambasa- gacion y promocion
dor de Bulleit para Dia- de las ultimas tenden-
geo, fueron los encarga- Cias en mixologia.
do de escoger entre los Este ano los mejores
siete participantes al ganador bartenders de mas de 50
de esta semifinal regional. paises (entre ellos Espafa, que

Alvaro Martin, junto al ganador de la pri-  participa desde 2010) se daran cita duran-
mera ronda de la zona Baleares, Borja Tri-  te la Final Mundial que tendra lugar en
Aanes del bar Ginbo de Palma, son dosde  Miami en el mes de septiembre. Pero an-
los 16 bartenders que el proximo 4 de julio  tes, cada pais tendra que elegir a su gana-
tendran que demostrar sus habilidades  dor nacional.
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Turistas y residentes, como en casa

White Eivissa Beach Club es el escenario perfecto para disfrutar de paellas, sushi, barbacoa y mucho mas, junto al mar y con todas las atenciones

unas vistas privile- cer la maxima calidad al mejor precio,
giadas. con especial atencion a la gente local.
Su personal es Otra opcion es acercarse a cenar y
amable y los co- vivir una velada unica bajo la luz de la
mensales se sien- luna, no dejes de probar sus menus es-
ten como en casa, peciales para la noche
en un ambiente fa- Con todo esto, no es de extranar que
permanece abierto durante todo el mer a pie de mar, miliar que se agra- White Eivissa Beach Club haya sido ga-
ano. podemos hacerlo L : dece, sobre todo en  lardonado por Tripadvisor con el Certi-
Su menu de mediodia, de lunes a do-  en una de sus fla- verano. En White Ei-  ficado de Excelencia, gue reconoce el
mingo, es completo y hay opciones pa- mantes hamacas y dejarnos llevar por  vissa Beach Club cuidan a cada cliente  logro de los negocios hosteleros que
ra todos los gustos. También podemos el sonido de las olas, la brisa del mar y  sin distincion y su compromiso es ofre-  han recibido buenas opiniones.

n White Eivissa Beach Club comer a la carta,
podemos disfrutar de una sabrosas carnes a
gastronomia mediterranea la barbacoa, pesca-
de calidad y a muy buen pre-  do, sushi o uno de
cio. Y es que, este paraiso es-  sus magnificos
ta pensado sobre todo para los resi-  arroces.
dentes y buena prueba de ello es que Si preferimos co-

MEDITERRANEAN FOOD
% PAELLAS % SUSHI % BBQ %

OPEN EVERY DAY / NIGHT & DAY /sameiizao
FR{:-EI 10AM TO MIDNIGHT i. . ]
BEACH FOOD SERVICE . J, BED AND HAMMOCKS AVAILABLE 'i
INTERNATIONAL ENVIROMENT - BEACHFRONT - LIVE MUSIC - GREAT SERVICE & FOOD ”"_’ ==
ALL KINDS OF EVENTS ©+34 871517 662 Paigyo Coro
&3 White Eivissa Beach Club @White_Eivissa White Eivissa Beach Club @@ B info@whiteehvissabeachclub.com
C/ Sa Pobla, Aptos Bossamar. Local 1. 07817. Playa D’en Bossa. Eivissa - Mw
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SOL BEACH HOUSE IBIZA

Una experienciare ajada \V CON MUChO est||o

Deliciosos platos elaborados en horno Josper y unas vistas maravillosas en la orilla de Montebello en Santa Eularia

r N una ubicacion privilegiada en
primera linea de mar y muy
. cerca del Puerto Deportivo vy

de la Bahia de Santa Eularia, se
encuentra el hotel Sol Beach
House Ibiza.

El Hotel es ideal para relajarse y descan-
sar en un ambiente especial y con magnifi-
cas vistas al mar. Su Bar/ Restaurante Shack
ofrece a sus clientes deliciosos platos elabo-
rados en un horno Josper, con unas maravi- - po informal, combina toques modernos con
llosas vistas vy la cerveza mas fria del medite-  elementos rusticos e inspirados en la arqui-
rraneo. Cuenta con dos piscinas exteriores  tectura tradicional mediterranea. El ambien-
con fabulosas vistas al mar en las que co-  te es natural, libre y fantastico. y cuentan
mer vy disfrutar de una bebida con el susu-  con un programa de actividades para equili-
rro del mar. brar cuerpo y alma. Por las noches, musica

Sol Beach House es chic y al mismo tiem-  en vivo.

C/ PARE VICENT COSTA, 2 TELEFONO DE RESERVAS 971 33 07 61 SANTA EULARIA DES RIU
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ivissa esta repleta de restauran-
tes a pie de playa vy, aunque la
oferta gastronémica ha mejora-
do mucho en estos Ultimos
anos, hay gue saber elegir bien
para gue la jornada sea perfecta. Si nos de-
cantamos por la zona de Platja den Bossa,
Coco Beach es una apuesta segura. En pri-
mer lugar, llama la atencion el buen servicio,

la profesionalidad y la amabilidad de su per-
sonal, que atiende por igual a toda la clien-
tela para que disfruten de todas las atencio-
nes.

Ya en la mesa, su carta esta perfectamen-
te disefiada para el verano: ensaladas fres-
cas, pasta, carnes y pescados, en los que
prima la calidad y una impecable presenta-
cion. Una cocina mediterranea elaborada

La calidad en todo lo que
ofrecen, la buena gastronomia
y la profesionalidad estan

por encima de todo en este
restaurante

Diversion y buena mesa

Magnifica cocina mediterranea, profesionalidad y elegancia en Platja d’en Bossa

con productos de temporada y con un to-
gue creativo y personal que sorprende con
cada bocado. También son muy populares
sus sangrias de cava, ideales para los dias
mas calurosos.

Para finalizar un buen postre casero
acompanado de uno de sus cocktails. Todo
un lujo que podemos disfrutar también des-
de una de sus hamacas en la playa.

BEACH CLUB | FINEDINING | BAR | LOUNGE

RESERVAS:
WWW.COCOBEACHIBIZA.COM

MESAS: +34 871 39 68 62 -

PLAYA: «34 610 807 621

@ COCOBEACHIBIZA
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IBIZKUS

a tierra de Ibiza es

1 e Sofisticacion en botella

Gracias a esto nos po-

demos remontar a tiempos de oS \/inos saludables y de calidad elaborados cuidadosamente de forma manual y con una variedad de vid
fenicios para observar la populari-

dad del cultivo de la uva y en la local cultivada de forma natural
actualidad a nos enfocamos a
Ibizkus Wines.

Una peguena bodega gue
aprovechando las propiedades
de laisla promueve una identidad
distinta mas alla de su conocida

No utilizan ni
herbicidas, abonos
quimicos ni fungicidas

marca. Vinos de estilo propio y
muy saludables elaborados con
variedades de uva locales, cultiva-
das a lo largo y ancho de la isla,
sin herbicidas, abonos guimicos
ni fungicidas. Todo con el objetivo
de obtener como resultado un vi-
no de primera calidad.

Algunas de sus uvas mas cono-
cidas son el Grec, nombre tradi-
cional de un clon de malvasia
propio de Ibiza, el macabeo v la
monastrell la estrella de los vinos
rosados v tintos.

1bizkus

Teedsvacidm Goeogri few Prooegda lﬁ_l';g}, .ih‘-!_l (3] LI_L' t;l I]_].L'l'j';l “}IiZ.H, wiww, ibizkus. com
:&PL
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SEGUIMOS APOSTANDO POR LA CALIDAD

Mas de 30 anos anos de experiencia nos avalan

OR DE PRODU --.scoNGE
. uﬂ" \ LA RESTAURACION

ESPECIALISTAS EN CEFALOPODOS,
MARISCOS Y PESCADOS

Ctra. ﬂxerﬂpuerto__; Km!3 . pd -_Grrecsﬁ mu - ail: excfuswascastlllo ibiza@gmail.com
: _,=,..Tgalgfonos‘?? @iﬁl(ﬁﬂ-u 4 'ﬁ’@ 1:#3};} 97.1:39 98 8‘?

= S

= r L —
‘#45_:‘ = -:-i‘-r“ll ==
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Glamour a pie de playa

0s looks que marcaran tendencia este ve-

rano son prendas cargadas de energia

que envuelven a la mujer en un halo de

sensualidad v sutileza, resaltando las silue-

tasy, esta es la clave para Victor Ruiz, pro-
pietario y fundador de EGB para escoger el modelo acer-
tado este verano. «Para un beach club nuestras clientas
optan ante todo por glamour, por seguir la tendencia de
las transparencias, vestidos cortos y largos, gasas borda-
das que muestran su cuerpo, como si de una segunda
piel se trataray, explica Victor. Para este amante de la mo-
da, Ibiza es un lugar unico, ya que cada dia es una opor-
tunidad «de Iucir, de sentir que ese dia es especial, es o
que tiene Ibiza a la hora de seleccionar las prendas, que
cada dia es una fiesta y un motivo para ser la protagonis-
tam.

La clienta de EGB llega con esa idea de renovar su ar-
mario, de disfrutar hasta el tltimo minuto de sus vacacio-
nes y para eso necesitan el look apropiado para cada
momento del dia. «Ellas son como camaleones, capaces
de tener miles y miles de registros, de cambiar continua-
mente. Son mujeres que aman la moda y un dia pueden

VICTOR RUIZ
Fundador y propietario de EGB

«Cada diaesuna
oportunidad Unica de
lucir y de sentir

gue ese dia es especialy

ser ninfas vy al dia siguiente convertiste en guerreas de la
noche. Poseen un gran abanico de posibilidades y de
tendencias, desde un boho chic prendas con aire bohe-
mio colores, kaftanes, navajo style y pasar a un estilo
preppy mas anifiado con faldas skater, sin olvidar esta
tendencia que esta calando tan fuerte este 2016, vesti-
dos escotados con cortes sugerentes aperturas laterales
y Open back en viscosas que se adaptan al cuerpoy. Para
Victor, su apuesta es el blanco vy el negro combinado
con toques de tonos empolvados Yy su equipo asesora a
cada una de ellas mostrando y recabando informacion
para gue la eleccion sea un 10 seguro. «<Necesitamos que
asf sea para gue no sea solo Una venta sino una confian-
Za que ano tras ano depositan en nuestro equipo.

Para un beach club, dependiendo de si es una comida
informal © una pool party, aconseja diferentes estilos, co-
mo un banador o bikini con un poncho transparente, y
apuestan por firmas como Elisabetta Franchi, Tete by
Odette, Cavaliiy su propia firma, entre otras muchas, para
que «todo esto cree un coctel explosivo, una apuesta
siempre segura, para gue cada vez que nuestras pren-
das las envuelvan, sea como una pequena red carpet.
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Cremosos helados artesanos

Los sabores mas sorprendentes y los de toda la vida en la heladeria mas emblematica de la isla

a diferencia esta en el sabor,

en la textura, en la cremosi-

dady en el aporte saludable

de nutrientes. Asi son los he-

lados en Los Valencianos, la
heladeria de siempre de Ibiza, totalmente
artesanal y con mas de 80 afos de his-
toria. En sus vitrinas encontramos hela-
dos para todos los gustos, de calidad y
elaborados
con una se-
leccionada
materia  pri-
may la mejor
fruta del mer-
cado  para
gue cada he-
lado sea una
auténtica ex-
plosion de sa-
bor. Tienen
para todos
los gustos vy
ademas de
los  cucuru-
chos vy origi-
nales copas
también en-
contramos
zumos, hor-
chatas, grani-
zados, sorbetes, batidos vy creps. Los Va-
lencianos cuentan con dos estableci-
mientos situados en una de las zonas
con mas ambiente de la isla, el puerto de
Eivissa.
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Plaza Antoni Riquer, 5 | Puerto de lbiza | Tel. 971311 067
Todos los dias de 9 de la mafana a 3 de la madrugada

GALIANA
L)

HORCHATERIA = HELADERIA

LA HELADERIA MAS
ANTIGUA DE IBIZA

En el afio 1933 se inaguraron varios establecimientos
emblemadticos de Ibiza, como el Bellavista, el Gran
Hotel (Montesol) y llegaron los primeros helados a
laisla de la mano de Los Valencianos.

Juan Sirvent y su mujer Maria junto a la hermana
de esta, Edelmira, se establecieron en Ibiza
fundando la heladeria en el mismo lugar del
puerto donde se encuentra actualmente, en la
Plaza Antoni Riquer.

Actualmente, este establecimiento esta dirigido
por la nieta de Edelmira, Ménica, siempre bajo

la atenta y experta mirada de su padre

Toni Galiana. En verano hay mas de
60 sabores distintos sin olvidar

los refrescantes granizados

y su famosa horchata.

n Heladeria Los Valencianos
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NICE

n el interior de los apartamentos
Sal Rossa de Playa den Bossa
encontramos el restaurante Ni-
ce. Abierto para todos los publi-
cos y durante todo el dia es ideal
para familias con niNos y para gente que
busque tranquilidad. Dispone de un restau-
rante y de un chiringuito en la piscina, la cu-
al ademas tiene acceso directo a la playa.
Variedad de platos y postres en su oferta
gastronomica que van desde pescados y

m

Un idilico restaurante con una amplia variedad culinaria y disponible para todos

=

_—

Un completo servicio para
disfrutar de un dia en familia
y amigos bajo el sol

carnes frescas a elaboradas ensaladas, sand-
wiches, hamburguesas vy platos vegetaria-
nos. Todo es casero y solo se utilizan pro-

ductos frescos y en su mayoria locales para

iy

At

ofrecer una maxima experiencia de sabor al
paladar.

Siempre al son de buena musica es posi-
ble catar uno de los deliciosos cocteles o zu-
mos naturales de su amplia carta, de los
cudles los mas recomendados son el daiqui-
ri de fresa y el mojito. En el caso de querer
disfrutar en grupo de los servicios que ofre-
ce Nice se realizan menUs especiales y ade-
mas se pueden organizar eventos en el sa-
l6n, ambos con reserva previa.

4

C/ Begonias, 4 = Playa d'en Bossa = |biza = Tel. 971 306 449 = Horario de cocina: de 13:00 a 23:00 h.
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PRODUCTOS unicos, EXPERIENCIAS inolvidables
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B BEST BREANDS IN IBIZA
Pride, o comton
pedidos(@bedrinks.com www.bedrinks.com

Distribucion e Importacion de Bebidas
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La costa ibicenca
cuenta con algunos
de los mejores
establecimientos

de playa del mundo.
Fuera de la isla, merece la

_ pena visitar alguno de estos
“paraisos de primer nivel

Italia, COCCARO BEACH CLUB.

Disefiado para representar una atmosfe-

ra relajada v tribal, esconde un estilo gla- §

mouroso v lleno de sorpresas. Su espe-
cialidad, los platos de marisco fresco. La
decoracion es blanca, rustica, informal,

con camas balinesas a pie de marc, an-

torchas, velas y con salones y carpas ba-

jo las palmeras. Este paraiso esta muy
solicitado para celebrar bodas y eventos
gracias a su elegante y romantico en-
canto. En verano, es el lugar de moda
de las noches mas exclusvias.

Bali, KUDE TA.

Es uno de los establecimientos mas fa-
mosos de Seminyak. Se abrio en el
2000 vy fue pionero de este concepto
de club multidimensional frente a la pla-
ya. Cuenta con un loft privado para ha-
cer fiestas VIP. tres restaurantes y cuatro
bares. Es bastante conocido por su vi-
brante vida nocturna vy esta distribuido
en forma de ‘U’ Especialmente los do-
mingos a mediodia Ku De Ta es el lugar
donde la gente de moda se retne para
ver y ser visto.

Mykonos, NAMMOS.

Frecuentado por celebridades, modelos
vy la elite europea, este lugar ofrece una
espectacular vista, asi como el mejor
ambiente de toda la isla. Increible pre-
senciar como un lujoso restaurante se
convierte en el mejor local de fiesta a la
orilla del mar. Mykonos es una isla de
fiesta y diversion que atrae todos los
anos a cientos de visitantes que buscan
adentrarse en su vida nocturna, con-
templada por muchos como la mejor a
Europa.

Australia, MATISSE BEACH CLUB.

Lo que mas impresiona de este lugar es
su peculiar concepto, creado por la fir-
ma espanola Vondom', especializada en
mobiliario exterior, un conjunto de ex-
plosion de luz, colores y formas, que
proponen un disefio de lineas angulares
e inclinaciones atrevidas, la intencion de
este lugar es mezclar playa, glamour y
disefio en la hermosa playa de Scarbo-
rough, Perth. El proyecto trata de cele-
brar lo mejor de la cultura de playa, pero
con un lenguaje contemporaneo.
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ES PUET BLANC

deal paratoda
a familia

Excelente calidad y servicio para satisfacer a su fiel clientela

no de los restaurantes de
visita obligada si nos acer-
€amos a la zona norte de
laisla es Es Puet Blanc.

Es ideal tanto para una
jornada de playa como para una rela-
jante velada ya que es muy aprecia-
do por la tranguilidad vy el entorno
natural en el que se encuentra.

Gracias a su encanto, desde los
desayunos hasta sus comidas, cenas
y atardeceres cobran una atmaosfera

|
Un magico lugar

en la zona norta de Ia
isla para comer, tomar
un buen desayuno o
para disfrutar de un dia
de playa

especial. Son muy recomendables
sus pescados, locales, frescos y a un
precio razonable.

En su carta también hay espacio
para las carnes, las pastas, las pizzas
y deliciosos postres.

Un restaurante en el que reina la
gastronomia mediterranea y un trato
amable y familiar, ideal para residen-
tes y para viajeros exigentes que bus-
can la calmay el relax de la Ibiza mas

(241

puet blanec

BAR - RESTAURANTE

Playa de s’Arenal Petit - Cala Portinatx « Ibiza
Tel: (+34) 971 320 606 - Fax: (+34) 971 320 719

www.espuet.com / e-mail: booking@espuetblanc.com
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Calidad er
orimera linea

MenUs de alta gastronomia a precios razonables
en un entorno idilico y con un servicio a la altura

esde su
elegante

ros gue incluye tam-
bién primero, segun-

disefio a

la cuida-

dosa ela-
boracion de sus pla-
tos. La calidad de
Lips Reartes esta pre-
sente en todos los as-
pectos.

Bajo la direccion
del prestigioso Chef
David Reartes, cuenta con una
fantastica carta con suculentos
platos a degustar durante todo el
dia. A partir de las 10 de la manana
se sirven desayunos y de lunes a
viernes pone a su disposicion un
menu semanal con primer plato,
segundo plato y postre por 20 eu-
ros. A lo largo del fin de semana se
ofrece un menu especial de 25 eu-

do vy postre. Cabe
destacar que en nin-
guno de los dos ca-
sos las bebidas es-
tan incluidas.

Situado frente al
mar dispone de ser-
vicio de hamacas vy
camas. Una opcion
muy recomendada
para poder disfrutar de las vistas y
el buen tiempo acompanados de
uno de sus excelentes cocteles.
Para amenizar el ambiente hay
musica en directo con cantantes y
el dj residente Rayco Santos.

Y aguellos que estén buscando
un lugar donde celebrar un even-
to especial, Lips Reartes también
organiza bodas.

B
’-U o
N
JJ =

BEACH CLUB

IBIZA

- =
~ GASTRO-BEACH

P 5

FOOD | BEACHBED | COCKTALS | MUSIC
PORFERES 1 PLAYA D'EN BOSSA 1BU7A BT1300415 reservas@ipsibiza com | WWWLIPSELZA COM
* Vil pariing
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| aS pizzas mas autenticas y sabrosas

Los clientes de El Pirata Ibiza saborean pescado fresco, pasta casera, pizzas artesanas y disfrutan de un extraordinario ambiente del puerto de Eivissa

| Pirata Ibiza es
uno de los res-
taurantes mas
emblematicos =
para degustar
la auténtica Ita-
lia. Frescura, tradicion y un

en los platos de este res-
taurante que selecciona
cuidadosamente su géne-
ro para ofrecer el mas alto
nivel a su clientela. Apues-
tan por los productos mas
frescos y eso el comensal
lo percibe desde el primer
momento.

Su cocina mediterranea
esta adaptada a los productos de
temporada por lo que sus platos son
frescos y sabrosos. La carta es de ins-
piracion italiana, al mas puro estilo
tradicional pero con toques creativos
y de vanguardia. Ademas de las
pizzas artesanas, que las hay para to- “ =
dos los gustos para que todo el =
mundo encuentre su capricho, tam- .-
bien son muy recomendables sus -
pastas frescas, al natural con una -
buena salsa o con marisco. Otra op-
cion es probar uno de sus pescados, co-

mo el pulpo con patatas o el
trofel de salmon. Los platos son Unicos
y excelentes y gracias a ellos el Pirata
Ibiza se ha ganado una buena fama tan-
to entre los residentes como entre los
turistas mas exigentes.

Al estar situado en uno de los lugares
mas de moda de la isla, el
puerto de Eivissa, en su terra-
Za siempre encontramos una
clientela cosmopolita y pode-
mos contemplar una bella es-
tampa de la ciudad antigua
mientras tomamaos un refres-
cante cocktail. Un divertido
punto de encuentro para
gente con ganas de disfrutar
y saborear el verano ibicen-
Co.
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RISTORANIE « PIZZERIA « BAR

Galle Garijo, 10D - Puerto de Ibiza - Tel. 971192 630 - e-mail: qualtipirataibiza@amail.com
Avda. Santa Eularia des Riu, 11 - 07800 Ibiza « Tel. 971318 607 - e-mail: massipirataibiza@gmail.com

Abiertocadadiade13a03horas  Www.elpirata-ibiza.com  E3EIPirata [biza




